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 I   ОПШТИ ПОДАЦИ О ЈАВНОЈ НАБАВЦИ 

1. Предмет јавне набавке
Предмет јавне набавке бр. 1.1.7/2018 су добрапрехрамбени производи-намирнице– 15000000 Храна,пиће,дуван и сродни производи

2. Партије
	Пример:
Набавка је обликована у 12 партијa, и то: 

партија 1 – Свеже месо;  ОРН: 15110000
партија 2 – Пилеће месо; ОРН: 15112000
партија 3- Риба; ОРН: 15200000
партија 4- Сухомеснати производи; ОРН: 15131000
партија 5- Црни и бели хлеб; ОРН:  15811000
партија 6- Брашно и производи од брашна; ОРН: 15800000
партија 7 – Смрзнуто  и конзервисано поврће и воће 15300000
Партија 8- Свеже поврће; ОРН: 15300000
партија 9- Свеже воће ; ОРН: 15300000
партија 10 – Млеко и млечни производи; ОРН: 15510000,15540000,15550000
партија 11 –Пића и напици; ОРН: 15860000, 15900000
партија 12 – Јаја; ОРН: 03142500
партија 13 – Остале животне намирнице; ОРН: 15890000


Врста поступка јавне набавке

Предметна јавна набавка се спроводи у отвореном поступку, у складу са Законом и подзаконским актима којима се уређују јавне набавке.

Циљ поступка
Поступак јавне набавке се спроводи ради закључења уговора о јавној набавци.

Предметна јавна набавка није резервисана.

Контакт
Лице за контакт: Предраг Живановић
Е-mail:centarkucevo.jn@gmail.com
Брoj факса: 012/852-369
II ВРСТА, ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ (СПЕЦИФИКАЦИЈЕ), КВАЛИТЕТ, КОЛИЧИНА И ОПИС ДОБАРА, РАДОВА ИЛИ УСЛУГА, НАЧИН СПРОВОЂЕЊА КОНТРОЛЕ И ОБЕЗБЕЂИВАЊА ГАРАНЦИЈЕ КВАЛИТЕТА, РОК ИЗВРШЕЊА, МЕСТО ИЗВРШЕЊА ИЛИ ИСПОРУКЕ ДОБАРА, ЕВЕНТУАЛНЕ ДОДАТНЕ УСЛУГЕ И СЛ.
	3.1. ВРСТА, ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ 

Партија бр. 1: Свеже месо без костију

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

на

1.

Свеже месо,бут  без костију-свињско

Свињски бут б.к. је месо прве категорије, без костију и масноће које се састоји од сол, руже и фрикандо. Мишићно ткиво мора бити ружичасте до светлоцрвене боје и својствене конзистенције. Не сме бити непријатног нити страног мириса. Температура охлађеног меса при транспорту до +4 степена. Грађа, изглед и конзистенција мора бити карактеристична за свињско месо. 
кг

1.140

2.

Свињска крменадла без коске

Свињска крменадла месо са костима и без масноће. Мишићно ткиво мора бити ружичасте до светлоцрвене боје и својствене конзистенције. Не сме имати непријатан нити страни мирис. Температура охлађеног меса при транспорту до +4 степена.Грађа, изглед и конзистенција мора бити карактеристична за свињско месо. 
кг

160

3.

Прасеће месо

Прасеће свеже месо, Време од клања максимално 48 сати. Температура охлађеног меса при транспорту до +4 степена
кг

150

4.

Свеже месо без костију-јунеће, млевено

Јунеће месо Месо бута у комаду, мора бити месо прве категорије, мишићно ткиво је црвене до тамно црвене боје и нежне грађе са белим масним ткивом својствене конзистенције. Температура охлађеног меса при транспорту до +4 степена. Грађа, изглед и конзистенција мора бити карактеристична за јунеће месо. 
кг

1.500

Партија бр. 2 : Пилеће месо

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

На

1.

Пилећи батак и карабатак

Пилећи батаци и карабатаци мора бити месо од пилића „А“ класе са костима. Мускулатура мора бити лепо развијена, без крвних подлива и прелома. Месо мора бити хигијенски исправно, чисто, не сме да има веће остатке клица перја, паперја, оштећења. Тежина батака-карабатака мора бити по комаду 180-200гр. Грађа, изглед и конзистенција мора бити карактеристична за пилеће месо. 
кг

   1.000

2.

Пилеће бело месо (филе)

Пилеће груди филе  мора бити месо од пилића „А“ класе. Мускулатура мора бити лепо развијена. Тежина пилећих груди-филеа од 120 до 150гр. Без коске и кожице, изглед, боја, структура, конзистенција, конформација, мирис и укус морају да буду карактеристични за пилеће месо.
кг

600
3.

Пилећа крилца

Пилећа крилца без врхова, ринфузМесо мора бити хигијенски исправно, чисто и не сме да има видљиве анатомске деформације и здробљене кости. На кожи не сме да буде  остатака клица перја, паперја, оштећења, модрица и крвних подлива .
кг
300
Партија бр. 3: Риба

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

На

1.

Риба ослић-хоки смрзнут   20/1

Ослић хоки мора бити без главе, репа и изнутрица, а са кожом. Прве класе, око 800 гр. тежина комада. Смрзут појединачно или у блок. После одмрзавања не сме имати страни нити мирис на ужеглост. Кожа мора бити неоштећена и металног сјаја. Месо не сме показивати знакове сушења. Да код испоруке није прошло више од 12 месеци од замрзавања. 

кг

  500

2.

Риба скуша , смрзнута    20/1

Скуша смрзнута-цела, прве класе. Смрзнута појединачно или у блок. После одмрзавања не сме имати страни нити мирис на ужеглост. Кожа мора бити неоштећена и металног сјаја. Месо не сме показивати знакове сушења. Да код испоруке није прошло више од 12 месеци од замрзавања.
кг

500

3.

Туњевина  у конзерви 180 гр

Туњевина комадићи - месо мора бити мекане и сочне конзистенције. У уљу односно у саламури не сме бити мрвица меса или коже, нити талога згрушане беланчевине. Конзерве треба да су херметички затворене, да нису деформисане, без појаве бомбаже. Површина лименки мора бити чиста и без знакова корозије. Изглед, укус, мирис, боја и конзистенција морају бити својствени одговарајућој врсти производа. Самоотварајућа.пак. 180 гр.

ком

1380

4.

сом пангасиус-филет
Филети сома "пангасиус" непанирани,  морају бити беле до крем боје, смрзнути појединачно. Морају бити без главе и коже, исечени на филете. Не смеју имати страни мирис нити мирис на ужеглост. Мах 20% глазуре. Месо после пробног кувања има пријатан мирис и укус и претежно чврсту конзистенцију. Да код испоруке није прошло више од 12 месеци од замрзавања.

кг

200

5.
панирани рибљи штапићи, ринфуз 5/1
Панирана риба, не сме имати:

-оштећених и изломљених делова; 

2) да је обложна маса добро приљубљена уз рибу 

3) да има својствен укус и мирис за одговарајућу врсту свеже рибе; 

4) да није ужегла или на други начун измењена  због непрописног смрзавања и складиштења
кг
100
6.

Рибља паштета
стерилисана конзерва од морске рибе. Састав : Кувано месо морске рибе (туна, скуша) минимум 33%. Паштета мора бити посна, без присуства млечних производа, 50 гр
Ком

3.100
Напомена: смрзнути производ без присутне веће количине леда, са свим обележјима свеже рибе након одмрзавања
Партија бр. 4: Сухомеснати производи

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

На

1.

Суве свињске кости

Димљене свињске кости – димљени грудни кош или друге кости са кога је скинут горњи слој масног ткива. Тамно црвено до тамне боје са карактеристичним мирисом на дим. Правилно и чврсто обликована.

       кг

        200

2.

Пилећа виршла

Виршла пилећа – ринфуз – морају бити направљене од пилећег меса, морају бити једре и сочне, без оштећења, већих набора и деформација. Надев мора бити хомоген, а омотач мора чврсто да прилеже уз надев и не сме се одвајати од надева приликом преламања кобасице. Морају бити пријатног и својственог мириса и укуса, не смеју отпуштати течност и масноћу. Садржај укупних протеина минимум 12%. Паковано у ринфузу.

кг

600

3.

Сува сланина

Димљена хамбуршка сланина – без ребара и костију. Мора бити у правилним комадима са чистом и сувом површином. Масно ткиво мора бити на пресеку бело,  а меснати део црвенкаст. Ткиво мора бити чврсто и гипко али не и жилаво. Мирис и укус специфичан за врсту и тип сланине. Не сме бити мириса на ужеглост, ни страних мириса. Површина сува и чиста. Дебљина сланине од 3цм до 8 цм.

Кг

250

4.

Пилећа прса у цреву
Пак.2/1 у омототачу који се лако скида. Салама пилећа прса - мора бити направљена искључиво од пилећих груди. Надев мора бити хомоген, уједначене боје, а омотач мора чврсто да прилеже уз надев и да се приликом преламања кобасица не одваја од надева. Морају да су видљиви комади пилећих груди, повезани са масом и чврсте конзистенције. Боја, укус и мирис својствени пилећем месу.
Кг

600

5.

Грил кобасица 

Роштиљ димљена кобасица - произведена од свињског и/или јунећег меса. Месо може бити саламурено или не саламурено и обавезно продимљено. Надев на пресеку мора бити састављен од приближно уједначених комадића мишићног ткива црвене боје и масног ткива беле боје. Састојци у надеву морају бити равномерно распоређени, стабилне боје и пријатног укуса. Кобасице-калибриране, тежине 60-70гр, садржај протеина меса од 12-20% , паковање.
Кг

350

6.

Шунка у цреву

Шунка у цреву састоји се од већих комада меса,које чине цели мишићи или групе мишића прве категорије,да је месо чврсте конзистенције и да су делови меса међусобно повезани. Надев мора да прилеже добро уз омотач и да нема издвојеног желеа и масти. Без ПРЕКОМЕРНОГ ослобађања течности. Боја, укус и мирис својствени производу.
Кг

600

7.

Тост нарезак

Тост нарезак-мора да садржи најмање 70% меса, при чему је једна трећина меса крупније уситњена. Садржај производа мора бити компактан, да се може нарезивати, да на пресеку садржи видљиве комадиће уситњеног меса, хомогено помешане у уситњеној месној маси са комадићима масног ткива.  Не сме бити мазив, а на површини садржаја производа може да буде мало желеа. Алу паковање од 100гр. Амбалажа мора бити не оштећена са видљиво назначеним роком употребе.Пак. у омототачу који се лако скида.Салама да буде компактна да се при сечењу не распада
Кг

500

8.

Суви врат,свињски димљен

Димљени свињски врат б/к – мора бити довољно осушен и да му је површина сува и чиста. Спољашњи изглед, изглед пресека, мирис и укус, конзистенција и текстура морају бити својсвтвени врсти меса и зрелом производу. Изглед, боја, мирис и укус морају потицати од дима. Мора  бити карактеристичног облика, уредно обрађених рубова и без засека. Масно ткиво мора бити пластично и ружичасте  боје, а површински слојеви могу да имају жућкасту најансу.

кг

10

9.

Печеница свињска димљена

Димљена свињска печеница – производ мора бити добијен од меса слабине и леђа свиња, без кости. Површина мора бити чиста и сува, правилног облика и уредно обрађених рубова и без засека. На пресеку морају бити меснати делови светле, ружичастоцрвене или црвене боје, с тим да периферни делови могу бити тамније боје. Масивно ткиво мора бити пластично беле боје а површински слојеви могу да имају жућкасту нијансу. Кожа мора бити  светлије до тамније смеђе боје, без засека и других оштећења.

Кг

10

10.

Чајна кобасица

Чајна кобасица – произведена од фино уситњеног свињског и говеђег меса, чврстог масног ткива, кухињске соли, адитива, зачина, шећера и стартер култура.  Надев на пресеку трајних кобасица мора имати изглед мозаика од црвених комадића меса и беличастог масног ткива без шупљина и пукотина.  Састојци надева приликом резања се не раздвајају, не размазују и не испадају. На пресеку не сме бити пукотина и шупљина, а омптач мора добро да прилеже уз надев. Садржај протина меса од 16-20%.

Кг

10

11.

Кулен

Кулен  - површина не сме бити деформисана, а омотач не сме бити оштећен и мора добро да прилеже уз надев. Надев на пресеку мора имати изглед мозаика састављеног од приближно уједначених комадића мишићног ткива црвене боје и масног ткива беличасте боје и да су састојцци у надеву равномерно распоређени. На пресеку не сме бити шупљина и пукотина. Мора имати стабилну боју и пријатан мирис и укус. Чврсте конзистенције, да се могу нарезивати а да се састојци приликом резања не одвајају, не размазују и не испадају. Благо љуткастог укуса.  
Кг

10

12.

Шунка у цреву

Шунка у цреву састоји се од већих комада меса,које чине цели мишићи или групе мишића прве категорије,да је месо чврсте конзистенције и да су делови меса међусобно повезани. Надев мора да прилеже добро уз омотач и да нема издвојеног желеа и масти. Без ПРЕКОМЕРНОГ ослобађања течности. Боја, укус и мирис својствени производу.
Кг

10

13.

Јетрена паштета 

Јетрене паштета-производ добијен од јетре, различитих врста меса, масног и везивног ткива. Надев мора бити на пресеку уједначене и стабилне боје, мора имати мазиву конзистенцију. Амбалажа мора бити не оштећена са видљиво назначеним роком употребе, паковање од 50 грама;
    ком
       7.200

Партија бр. 5 : Црни и бели хлеб

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

На

1.

Хлеб - црни

Хлеб полубели – мора бити свеж. Не сме имати нагорелу, испуцалу, нечисту, оштећену или ољуштену кору. Не сме бити гњецав у средини са воденастим и сланастим крајевима или грудвицама брашна или соли. Не сме имати неприродну боју неугодан мирис и укус. Не сме бити недовољно печен са присутним страним телима или знаковима плесни. Мора бити својствен употребљеном типу брашна (тип 850), односно хлеба, и  да се при сечењу не мрви.

Тежине 500 гр.. 
ком

   3.000

2.

Хлеб - бели
Хлеб  бели – мора бити свеж, да је добро надошао. Не сме имати нагорелу, испуцалу, нечисту, оштећену или ољуштену кору. Не сме бити гњецав у средини са воденастим и сланинастим крајевима или грудвицама брашна или соли. Не сме имати неприродну боју неугодан мирис и укус. Не сме бити недовољно печен са присутним страним телима или знаковима плесни. Мора бити својствен употребљеном типу брашна (тип 400), односно хлеба, и  да се при сечењу не мрви. 

Тежине 500 гр.

ком

  25.000

Партија бр. 6:Брашно и производи од брашна
Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи на

1.

Пшенични гриз

Пак.1/1 од пшеничног брашна, у оригиналном паковању Гриз тип 400 мора имати количину влаге до 15%, количину пепела до 15% и киселински степен 2,5. Не сме садржати ни живе ни мртве складишне штеточине у било ком развојном облику, екскременте и длаке глодара и песка више од 0,05%. Боја, мирис и укус морају бити својствени производу.
кг

200
2.

Макароне

„Фиделинка“ или одговарајуће
тестенине са јајима,                           пак.500 гр

кг

800

3.

Фида-резанци за супу
„Фиделинка“ или одговарајуће
Тесто за супу са јајима

(фида) паковање 500 грама 

кг

170

4.

Коре за питу

Коре за питу  55 x 35цм Пак. 500 гр, Коре за питу – нето масе 0,5кг. Паковање се састоји из листова. У једном паковању мора бити 15-16 листова, чије су димензије ширине 42цм а дужине 32цм. Тежина једне коре мора бити 30г +/-5%. Коре морају бити карактеристичне структуре, танке, мекане и еластичне. У свежем стању. Листови правоугаони, танки, бели до бело-жути, карактеристични за ову врсту производа. Мирис и укус својствен овом производу. Не смеју бити обојене вештачком бојом. Не смеју садржати инсекте у било ком развојном облику, као и њихове делове, а ни екскременте и длаке глодара и друге нечистоће страног порекла. 

кг

1.000

5.

Шпагети

тесто са јајима ,пак.500 гр 
Шпагете -  мора имати уједначену боју, својствену врсти производа. Мора имати мирис и укус, својствен врсти производа, не сме бити обојена вештачком бојом и не сме садржати више од 1% кухињске соли. Сува тестенина не сме садржати више од 13,5 % воде
кг

450

6.

Обланда – велика

Облатне морају бити суве, крте, без присуства плесни и страних тела. Морају бити без инсеката, својственог  укуса и мириса.
ком

130

7.

Пиринач

Пиринач – глазирани 1/1 Пиринач мора бити изразито беле до жућкастобеле боје и сјајне глазуре. Не сме садржати више од 0,1% нечистоће страног порекла и зрна других жита. Не сме садржати више од 1% пожутелих зрна и 7% поломљених зрна. Не сме садржати зрна која су напали или оштетили инсекти, изгрижена и покварена. Не сме имати више од 14% воде.
кг

600

8.

Жито, белија

Пак, 1/1-оригинално паковање 
Жито – мора имати боју, мирис и укус својсвене за односну врсту жита. Не сме садржати примесе страног порекла, зрна других жита, оштећена зрна, неољуштена зрна и делове љуске. Ољуштено жито у оригиналном паковању за непосредну људску потрошњу не сме да садржи ни живе ни мртве инсекте или њихове делове. Рок трајања мора бити видно назначен
кг

80

9.

Кекс

Кекс петитбер,“Златни пек“ или одговарајуће
кг

200

10.

Пишкоте

Пишкоте –оригинално паковање 210 гр

ком

500

11.
Готове коре за торту
Паковање 700 гр. Светле и тамне
ком
100
12.

Kоре за питу

Коре за питу (танке, дебеле, средње) 55 x 35цм 
кг

20

13.

Коре за гибаницу

Коре за гибаницу (танке, дебеле, средње) 55 x 35цм 
кг

20

14.
Лиснато тесто
Лиснато тетсо – табла, пак. 500 грЛиснато тетсо је производ од брашна,воде или друге течности (млеко,сурутка и др),масноће и других састојака.Лиснато тесто садржи најмање 20% масноће рачунато на количину употребљеног брашна.
ком
400
15.
Слани штапићи-класик

Оригинално паковање 200гр

ком

120

16.

Слани крекер

Оригинално паковање 

200 гр

ком

120

17.

Смоки

Оригинално паковање 

50 ге

ком

120

18.

Чипс

Оригинално паковање

50 гр

ком

120

19.

Презле

Оригинално паковање

200 гр

кг
200
20.

Брашно

Т-400  (џак 25 кг) Брашно тип 400 мора имати количину влаге до 15%, количину пепела до 15% и киселински степен 2,5. Не сме садржати ни живе ни мртве складишне штеточине у било ком развојном облику, екскременте и длаке глодара и песка више од 0,05%. Боја, мирис и укус морају бити својствени производу. Паковано у трослојне натрон вреће.

кг

     3.500

21.

Брашно - кукурузно

Брашно кукурузно 25/1 , млински производ од кукуруза добијен сувим поступком млевења кукуруза.
кг

750

22.

Интегрално брашно-пшенично

Паковање 1/1  Интегрално пшенично брашно је прашкаста супстанца која се добија млевењем целог зрна пшенице.
кг

250

23.

Ражено брашно
Паковање 1/1  Ражено брашно је прашкаста супстанца која се добија млевењем зрна ражи.
кг
250
Партија бр. 7: Свеже Поврће

Ред.

Бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

Мере

Количи на

1.

Кромпир

Кромпир – уједначене величине, боје и изгледа са глатком површином без неравнина и неправилних облика. Кртоле морају бити специфичног укуса без клица и без смежуране и оштећене покорице. За округле сорте пречник кртоле мора бити најмање 60мм, а за дугуљасте и полудугуљасте сорте 60мм. Млади кромпир мора бити свеж, типичне боје за сорту, не сме бити зелен и без механичких оштечења.

кг

5.500

2.

Купус

Купус свеж – мора бити прве класе. Главице добро развијене, целе, чврсте, збијене, уједначене по облику, крупноћи и боји, без одвојених листова и са кореном одсеченим до основне главице.

кг

4.000

3.

Лук црни

Црни лук – луковице једре и здраве уједначене величине са жуто браон љуском и са пречником који мора износити најмање 40мм. У јединици паковања може бити до 5% главица са механичким повредама и оштећењима изазваним биљним болестима и штеточинама.

кг

1.700

4.

Печурке-шампињони

Печурке – шампињони – чврстог меса и округлог облика, племенитог мириса и благог укуса. Боја шешира мора бити бела, крем бела односно светлосмеђа. Месо шешира мора бити чврсто и да на пресеку има свеж изглед. Дршка мора бити беле боје, глатка без остатка мицелијума. Листићи могу бити благо ружичасти ако је шешир незнатно отворен.
кг

300

5.

Пасуљ

Пасуљ бели - ситно зрнасте структуре, беле боје са слабо жућкастом или сивкастом нијансом. Мора бити из исте бербе, здрав и сув без потамнелих и смежураних зрна и оштећења изазваних складишним штеточинама. У јединици паковања дозвољава се највише 0,25 % масе страних примеса до 0,5 % масе зрна са механичким оштећењима и до 1% масе са недостацима у погледу боје зрна. 

кг

600

6.

Шаргарепа

Шаргарепа – правилно дугуљастог облика, наранџасто црвене боје. Не сме имати механичка оштећења или друге недостатке, мора бити прве класе. 

кг

1.100

7.

Лук бели

Бели лук – луковице једре и здраве, не повређене уједначене величине са танком овојном белом љуском. У јединици паковања може бити до 5% главица пречника мањег од 25мм као и до 5% главица са одвојеним чешљевима са тим да пречник главице мора износити најмање 30мм. Својственог мириса и укуса.

кг

50

8.

Целер

Целер- коренаш мора бити прве класе, беле или жуте боје, лоптастог или овалног одлика.Кртола мора бити здрава, чврста, сочна, правилно развијена.
кг

250

9.

Парадајз

Парадајз свеж – мора бити прве класе, мора потицати од добрих сорти, мора бити добро развијен без зелених плодова и зелене „крагне“ и недостатака нарочито оних који би умањили трајност и употребну вредност. Својственог мириса и укуса.

кг

1.500

10.

Краставац

Краставци свежи – морају бити прве класе. Морају бити исте сорте, чврсти, сочни, правилно развијени, зелени без горчине, шупљина, уједначених по облику, дужини и боји са петељком дужине до 1цм.

кг

700

11.
Паприка бабура

Паприка жута за пуњење – бабура -  прве класе, одличног квалитета и високо квалитетне сорте, плодови морају бити добро развијени, глатки, меснати, уједначени по облику, крупноћи и морају да буду са петељком. Без оштећења. Од 12 до 15 комада у килограму.

кг

200

12.

Паприка црвена

Паприка црвена - црвене боје, прве класе, одличног квалитета и високо квалитетне сорте, слаткастог укуса, уједначена  по облику, крупноћи и мора бити са петељком. Без оштећења. До 12 комада у килограму
кг

900

13.

Зелена салата,главица

Зелена салата – главице морају бити лепо развијене, без оштећења и увелих листова. Боја мора бити карактеристична за производ (зелена), без страних мириса и без присуства инсеката и трулежи
ком
300

14.

Карфиол

Карфиол:главица-цветови мора бити беле боје, састављена од мањих цвасти.Цветови би требало да су пречника 16 цм, просечне масе 500 грама   1. класа

Кг

500

15.

Тиквице

Тиквице - светло зелена боја коре, унутрашњост беле боје, зрела, без оштећења.

Кг

600

16.

Першун

Першун-правилно дугуљастог облика, беле боје. Не сме имати механичка оштећења или друге недостатке, мора бити прве класе. 

Кг

50

17.

Броколи

Броколи-главица-цветови мора бити зелене боје, састављена од мањих цвасти.Цветови би требало да су пречника 16 цм, просечне масе 400 грама.
Кг

500

18.

Цвекла

Цвекла-тамно црвене боје , пречника 4-5 цм, прве класе, одличног квалитета и високо квалитетне сорте,  уједначена  по облику, крупноћи
Кг

200

19.
Празилук
Празилук- стабла беле боје , дебљине од 2цм до 6 цм, стабласа листовима морају бити лепо развијена, без оштећења и увелих листова. Боја мора бити карактеристична за производ (зелена), без страних мириса и без присуства инсеката и трулежи
50
Партија бр. 8: Конзервисано и смрзнуто поврће и воће
Ред.

Бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

Мере

Количи на

1.

Спанаћ смрзнут

Смрзнут у плочама тежине око1 кг, светло зелене боје

Смрзнуто поврће се мора паковати у одговарајућу амбалажу која мора бити хигијенски исправна и непропустљива за водену пару.
Смрзнуто поврће мора да испуњава следеће услове квалитета:

1) да је чисто, здраво и без стране примесе;
2) да су боја, арома и укус својствени врсти поврћа од којег је произведено;

3) да садржај пестицида и средстава за заштиту биља мора бити у складу са прописаним нормама о максимално дозвољеним количинама пестицида у животним намирницама.

кг

300

2.

Боранија смрзнута

Боранија смрзнута – жута (I класа) 1/1 Смрзнут у плочама тежине око1 кг, светло зелене боје

Смрзнуто поврће се мора паковати у одговарајућу амбалажу која мора бити хигијенски исправна и непропустљива за водену пару.

Смрзнуто поврће мора да испуњава следеће услове квалитета:

1) да је чисто, здраво и без стране примесе;
2) да су боја, арома и укус својствени врсти поврћа од којег је произведено;

3) да садржај пестицида и средстава за заштиту биља мора бити у складу са прописаним нормама о максимално дозвољеним количинама пестицида у животним намирницама.

кг

1.000

3.

Грашак смрзнут

Смрзнути грашак (I класа) 1/1 млад Смрзнут у плочама тежине око1 кг, светло зелене боје

Смрзнуто поврће се мора паковати у одговарајућу амбалажу која мора бити хигијенски исправна и непропустљива за водену пару.

Смрзнуто поврће мора да испуњава следеће услове квалитета:

1) да је чисто, здраво и без стране примесе;
2) да су боја, арома и укус својствени врсти поврћа од којег је произведено;

3) да садржај пестицида и средстава за заштиту биља мора бити у складу са прописаним нормама о максимално дозвољеним количинама пестицида у животним намирницама.

кг

1.000

4.

Цвекла

Цвекла ( I класа) – 5/1 Лименка, Цвекла -  мора имати укус и мирис карактеристичан за одговарајући производ. Налив мора бити бистар и да га има у количини довољној да очува трајност квалитета производа. Производ не сме садржати више од 2% кухињске соли и 2% киселине.
пак

120

5.

Краставац

Пак, 5/1 кг,плодови средње величине-лименка Краставци – налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.
пак

120

6.

Ђувеч

Пикантна маса са поврћем без петељки (I класа) – 5/1 ђувеч је производ добивен мешањем претходно припремљених целих плодова или делова плодова поврћа од којих се као основни сматрају паприка и црвени парадајз. ђувеч мора испуњавати следеће услове:
1) да има укус и мирис специфичан за ђувеч и поврће од кога је произведен;
2) да плодови, односно комади плодова нису раскувани (кашасти);
3) да је течни део производа мутан;
4) да производ не садржи више од 2% кухињске соли у хомогенизованом узорку (у хомогенизованом узорку је обухваћен плод и течни део-налив);
5) да не садржи страну примесу.

Код ђувеча, сечени комади поврћа треба да су уједначене величине и облика
пак

150

7.

Паприка

Паприка филети (I класа)– 5/1 –лименка Паприка филети - налив мора бити бистар са укусом и мирисом карактеристичним за одговарајући производ. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе и више од 2% кухињске соли и 2% киселине прерачунато на сирћетну киселину.
пак

120

8.

Маслинке без коштица

Маслинке без коштица, зелене, мариниране, стоно одгорчене ,Тегла кг 720 гр
кг

5

9.
Шарена  (мешана)салата
Шарена (мешана) салата – мора бити бистрог налива и да га има у количини довољној да очува трајност квалитета производа. Мора бити чврсте конзистенције, укуса и мириса, карактеристичне за одговарајући производ. Не сме садржати не јестиве делове плодова и стране примесе као и више од 2% кухињске соли и 2% киселине. На декларацији морају бити назначене врсте употребљеног поврћа по редоследу количина заступљених у производу.
кг
540
10.

Парадајз пире

Парадајз пире – мора имати природно црвену боју, зрелог црвеног парадајза. Пријатан, специфичан мирис и укус са најмање 40% редукујућих материја изражених као инвертни шећер у односу на суву материју производа. Не сме бити преврео у стању врења, нити са знаком загорелости. Пријатног, специфичног мириса и укуса.
кг

280

11.

Смрзнута јагода
Смрзнуто воће које се ставља у промет после одмрзавања, мора да испуњава следеће услове квалитета:

-да је здраво, чисто и без страних примеса;
- да су боја, арома и укус својствени врсти, односно сорти воћа од кога је смрзнуто воће произведено;
- да је без страног мириса и укуса;
- да количина пестицида и средстава за заштиту биља мора бити у складу са одредбама прописа о максимално дозвољеним количинама пестицида у животним намирницама.
 -у јединици паковања садржи најмање 50% до 80% масе појединачних целих смрзнутих плодова.
Декларација за смрзнуто воће мора да садржи нарочито: годину производње и датум паковања, а за смрзнуто воће са додатком шећера, шећерног сирупа и глукозног сирупа и процент додатог шећера.
кг
15
12.

Смрзнуте вишње

Смрзнуто воће које се ставља у промет после одмрзавања, мора да испуњава следеће услове квалитета:

-да је здраво, чисто и без страних примеса;
- да су боја, арома и укус својствени врсти, односно сорти воћа од кога је смрзнуто воће произведено;
- да је без страног мириса и укуса;
- да количина пестицида и средстава за заштиту биља мора бити у складу са одредбама прописа о максимално дозвољеним количинама пестицида у животним намирницама.
 -у јединици паковања садржи најмање 50% до 80% масе појединачних целих смрзнутих плодова.
Декларација за смрзнуто воће мора да садржи нарочито: годину производње и датум паковања, а за смрзнуто воће са додатком шећера, шећерног сирупа и глукозног сирупа и процент додатог шећера.
кг

15

Партија бр. 9: Свеже воће

Ред.

Бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

Мере

Количи на

1.

Јабуке-јонаголд

1. класе Јабуке – ајдаред, морају бити зреле и свеже. Не смеју бити запрљане, овлажене и натрулене. Не смеју садржати остатке средстава за заштиту биља. Не смеју имати стран и непријатан укус и мирис, не смеју имати напрслине и стране примесе. Маса плода од 180 до 200гр., пречник плода најмање 70мм, 5 комада у једном килограму.

кг

1.200

2.

Наранџе

 1. класе Наранџе – плодови морају бити зрели, цели и здрави, без оштећења и прмеса на кори, без страног мириса и нетипичног укуса и без спољашње ненормалне влаге. Не смеју имати знакове унутрашњег сушења. Морају имати садржај сока преко 35%, маса плода мора бити од 180-200гр, 5 комада у једном килограму. Дозвољава се да у јединици паковања агрума  може бити до 10% плодова са једном или више зараслих површинских озледа, које не смеју бити дуже од 1/5 означеног калибра плода, нити износити преко 5% његове површине, као и до 10% плодова са деформацијама облика, са храпавом кором или са претерано задебљалом кором, зеленкастим мрљама на кори и једном или више зараслих озледа изазваних градом, биљним болестима и штеточинама или средствима за заштиту биља.

У јединици паковања укупни наведени недостаци не смеју бити већи од 10% масе плодова.
кг

1.000

3.

Банане

 1. класе Банане – морају бити прве класе, без недостатака. Маса једног плода мора бити од 180 до 200гр. Толерише се до 5% презрелих плодова. 

кг

800

4.
лимун
1.Класе- Лимун - плодови морају бити зрели, цели и здрави, без оштећења и примеса на кори, без страног мириса и нетипичног укуса и без спољашње ненормалне влаге. Не смеју имати знакове унутрашњег сушења. Жуте боје, са садржајем сока преко 25% . Дозвољава се да у јединици паковања агрума  може бити до 10% плодова са једном или више зараслих површинских озледа, које не смеју бити дуже од 1/5 означеног калибра плода, нити износити преко 5% његове површине, као и до 10% плодова са деформацијама облика, са храпавом кором или са претерано задебљалом кором, зеленкастим мрљама на кори и једном или више зараслих озледа изазваних градом, биљним болестима и штеточинама или средствима за заштиту биља.

У јединици паковања укупни наведени недостаци не смеју бити већи од 10% масе плодова.
кг
200

5.

Лубенице,просечне тежине 7-10 кг

 1. класе Лубенице класе И морају бити врло доброг квалитета, правилно развијене, зреле, слатке, типичне за сорту, са петељком од најмање 4 цм, без трагова биљних болести и штеточина, а нарочито антракнозе. Семенке морају бити нормално развијене, зреле и морају се одвајати од јестивог дела (изузев бесемених лубеница).

Дозвољена су мања одступања у погледу боје коре карактеристичне за сорту, а нарочито боје на делу који је у додиру са земљом.
У једном паковању или партији, до 10% лубеница могу имати мању или већу тежину од означене
кг

300

6.

Диње

 1. класе- Диња - овалног облика, тврда кора може бити глатка и наборана са режњевима, унутрашњост наранџасте или светлозелене боје, слатка.

кг

200

7.

Грожђе,стоно
 Грожђе - плод грожђа састоји се од ситних бобица са глатком кожицом око желатинасте унутрашњости. Може бити зелене или црне боје у зависности од сорте. Гроздови и бобице морају бити нормално развијени и здрави, по свим особинама карактеристични за сорту, при чему се толеришу недостаци у погледу величине гроздова, развијености бобица, боје покожице, степена зрелости, распореда и збијености бобица.
кг

200

8.

Грејпфрут

 плодови морају бити зрели, цели и здрави, без оштећења и примеса на кори, без страног мириса и нетипичног укуса и без спољашње ненормалне влаге. Не смеју имати знакове унутрашњег сушења. Црвене  боје, са садржајем сока преко 35% . Дозвољава се да у јединици паковања агрума  може бити до 10% плодова са једном или више зараслих површинских озледа, које не смеју бити дуже од 1/5 означеног калибра плода, нити износити преко 5% његове површине, као и до 10% плодова са деформацијама облика, са храпавом кором или са претерано задебљалом кором, зеленкастим мрљама на кори и једном или више зараслих озледа изазваних градом, биљним болестима и штеточинама или средствима за заштиту биља.

У јединици паковања укупни наведени недостаци не смеју бити већи од 10% масе плодова.
кг

150

9.

Бресква

1. класе Брескве – Морају бити зреле, свеже, да нису запрљане и натруле, да не садрже недостатке средстава за заштиту биља, стран и непријатан укус и мирис и да немају напрслина нити оштећења проузрокованих  биљним болестима и штеточинама. Маса плода од 180 до 200гр., 5 комада у једном килограму
кг

300
10.

Шљиве 

1. класе, Шљива - округлог до јајастог облика, тамно плаве боје, унутрашњост тамно наранџасте боје, слатка. Не смеју бити запрљане, овлажене и натрулене.
Шљиве класе И обухватају плодове доброг квалитета типичне за сорту по развијености, облику и боји, и без недостатака. Плодови морају бити такође пажљиво руком брани. Шљиве ове класе могу имати мања одступања од облика и боје покожице. Дозвољава се присуство до 10% плодова без петељке. Код шљиве ренклода (реинецлауде) толеришу се плитке, потпуно зарасле напрслине.
кг

400

11.
Крушка
1.Класе-Крушке - морају бити зреле и свеже. Не смеју бити запрљане, овлажене и натрулене. Не смеју садржати остатке средстава за заштиту биља. Не смеју имати стран и непријатан укус и мирис, не смеју имати напрслине и стране примесе. Маса плода од 180 до 200гр., 5 комада у једном килограму.
100
12.
Кајсија
Класа I обухвата плодове кајсије који су по облику, крупноћи и боји покожице типични за сорту и производно подручје, с тим да пречник плода мора износити најмање 30 мм.
Дозвољавају се мања одступања у погледу облика, развијености и колорације покожице, која не умањују употребну вредност производа.

Толеришу се недостаци као што су мања улегнућа која не утичу на одрживост плода, незнатне ожеготине које захватају само покожицу, а укупни недостаци не смеју прелазити 0,5 цм2 површине по једном плоду.

У јединици паковања може бити до 10% плодова са пречником до 5 мм мањим или већим од прописаног.
100
13.
Дуња
Дуње  морају бити здраве и добро развијене, а могу бити и нешто ситније, са пречником најмање 50 мм. Дозвољава се да највише 5% плодова може имати мрке пеге у меснатом делу и мања оштећења која не умањују употребну вредност плода. Толерише се до 4% плодова оштећених биљним болестима и штеточинама.
кг
100
14.
Бундева

Бундеве и тикве класе И морају бити исте сорте, правилно развијене, уједначене по облику, величини и боји, обране са петељком а маса појединог плода мора износити најмање 1 кг.
У јединици паковања може бити до 5% плодова без петељки и до 5% плодова са мањим оштећењима која знатно не умањују употребну вредност производа.
кг

300

Партија бр. 10: Млеко и млечни производи

Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи на

1.

Млеко

Конзумно пастеризовано млеко – пастеризовано кравље млеко. Производ мора бити уједначене непрозирне боје, са могућом жућкастом нијансом, са својственим мирисом и укусом. Мора бити уједначене течне конзистенције, без издвајања видљивог слоја млечне масти. Производа мора садржати минимално 2,8% млечне масти, суве материје без масти најмање 8,5%, а киселост да није већа од 8оСХ. 100гр производа просечно садржи око: 3.0г протеина, 2.8г млечне масти, 3.0г лактозе, 0.120г калцијума. Енергетска вредност 208кЈ/49кцал.

Микробиолошке карактеристике: тест на фосфатазу мора бити негативан.

Литар

11000

2.

Кисела павлака

Пак. чаша 180 мл, Павлака – кисела пастеризована павлака. Производ мора бити уједначене непрозирне беле боје, са могућом жућкастом нијансом, са својственим мирисом и пријатно киселкастим укусом. Мора бити уједначене чврсте конзистенције, без издвајања видљивог слоја млечне масти. Производ мора садржати минимално 20% млечне масти, суве материје без масти најмање 8,2%, а пХ не сме бити мања од 3,8. 100гр производа просечно саржи око: 2.5г протеина, 20.0г млечне масти, 2.5г лактозе и 0.120г калцијума. Енергетска вредност 858кЈ/205кцал.

ком

500

3.

Кисело млеко

Пак. чаша 180 мл, 2,8% млечне масти

ком

9.000

4.

Јогурт

Пак. чаша 180 мл,бели производ од крављег млека, карактеристичне густине, угодно киселкастог укуса. Мора бити уједначене густо-течне конзистенције, без глутена и конзерванса. Садржај млечне масти 2,8мм.
ком

9.000

5.

Кисела павлака

Пак. 700 gr , 20% млечне масти

ком
13

6.
Слатка павлака
Слатка павлака мора бити  произведена од пастеризоване, односно стерилизоване павлаке;
-да је беле или бело-жућкасте боје;
- да има својствен мирис и пријатно сладак укус;
- да је уједначене пенасте конзистенције, без издвојене течне фазе, паковање 1/1
ком
50
7.
Неутрална павлака
Неутрална павлака мора бити  произведена од пастеризоване, односно стерилизоване павлаке;
-да је беле или бело-жућкасте боје;
- да има својствен мирис и пријатан укус;
- да је уједначене пенасте конзистенције, без издвојене течне фазе, паковање 1/1
ком
50
8.

Сир крављи –тврди ,пуномасни
Бели сир-кришка – производ од крављег млека, уједначено беле боје, са својственим мирисом и пријатно благим, до млечно киселим укусом. Уједначене меке конзистенције. Мора садржати минимално 45% млечне масти, рачунато на суву материју, са садржајем воде у безмасној материји сира од 49% до 56%
кг

1.500

8.

Топљени сир 
Три четврт топљени сир (тип Оџачанка, Војвођанка или одговараујће) 6/1 паковање кутија од 140 гр Топљени сир – производ од крављег млека, мора бити жутобеле боје са 45% млечне масти. Мора имати мирис и укус својствен врсти сира од којег је произведен. Према конзистенцији може се сећи или мазати у карактеристичном паковању троугла у алуминијумском омоту и округлим картонским кутијама. 
ком

1.500

9.

Крем сир

Пак. Чаша 100 гр,  Крем сир –  пуномасни сирни намаз од крављег млека. Производ је уједначене беле боје са могућом жућкастом нијансом и својственим пријатно киселим укусом и мирисом. Мора бити уједначене, меке и мазиве конзистенције, без грудвица и отпуштања сурутке. Производ мора садржати минимално 20% суве материје и 70%мм у с.м. Просечне нутритивне вредности у 100гр производа: 21г масти, 2,9г угљених хидрата, 2,9г шећера, 5г протеина и 0,1г соли.

ком

1.500

10.

Крем сир

Паковање 200 гр Крем сир –  пуномасни сирни намаз од крављег млека. Производ је уједначене беле боје са могућом жућкастом нијансом и својственим пријатно киселим укусом и мирисом. Мора бити уједначене, меке и мазиве конзистенције, без грудвица и отпуштања сурутке. Производ мора садржати минимално 20% суве материје и 70%мм у с.м. Просечне нутритивне вредности у 100гр производа: 21г масти, 2,9г угљених хидрата, 2,9г шећера, 5г протеина и 0,1г соли.
ком

15

11.

Качкаваљ

Тврди сир качкаваљ – прва класа, тврд добијен пресовањем, са минимум 45% млечне масти од пуномасног крављег млека, бледо жуте боје, пакован  у најлон кесе. Одговарајућег укуса.
кг

10

12.

Сир крављи –фета „Грекос“ или одговарајуће
Сир фета, благо кисео и слан. Текстура је чврста, глатка, кремаста, боја сњежно бијела у унутрашњости и на површини. Изглед овог сира је у облику кришки глатке површине (у облику четвртине круга или четвртастог облика).
кг

10

Партија бр. 11: Безалкохолна и алкохолна пића
Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи на

1.

Чај од разног биља

(нана,камилица,јагода,боровница)

Филтер врећице, пак кутија 1/20 Чај филтер не сме садржати покварено, плесниво лишће, чајну прашину или чајне отпатке слепљене лепљивим материјама. Не сме садржати примесе биљног порекла или материје другог порекла, додате ради повећања масе. Не сме имати измењен изглед и претходно екстрахован. Може бити од хибискуса, нане и камилице,јагода,боровница.
Пак

1.000

2.

Кафа „Гранд“ или одговарајуће
Пак. 100 гр, млевена, „мешавина пржене кафе” - мешавина кафе добијена пржењем две и више врста сирове кафе која испуњава следеће услове
да не садржи више од 5% (м/м) влаге;
2) да не садржи више од 6% (м/м) укупног пепела;
3) да количина укупних страних примеса не прелази 0, 1% (м/м) ;
4) да не садржи више од 1% (м/м) препржених (угљенисаних) зрна;
5) да садржи најмање 22% (м/м) материја растворљивих у води (екстрактивних материја) , осим пржене кафе без кофеина код које минимални проценат садржаја тих материја износи 20% (м/м) ;
6) да није плеснива и да не даје напитак непријатног мириса, укуса и ароме.
кг

200

3.

Сок (наранџа, лимун,малина и сл)

Сок сируп, пак 1 л- Сок сируп мора имати боју, мирис, укус и густину који одговарају на декларацији назначеном воћу. Паковано у оригиналну амбалажу
Лит

100

4.

Вињак Рубин или одговарајући
40% алкохол ,Вињак садржи:

1) испарљиве састојке настале искључиво дестилацијом или редестилацијом употребљених сировина – минимално 1.250 мг/л а.а.;
2) метанол настао искључиво дестилацијом или редестилацијом употребљених сировина – максимално 2.000 мг/л а.а.;
3) етанол – минимално 37,5 % в/в.

лит

3

5.

Ракија од дуње

45° (процената алкохола)
литар

5

6.

Виски
JOHNNIE WALKER RED LABEL 0.70 L  
Садржаја 40% алкохола, укуса богатог и пуног , настао мешавином malt i grain viskija ... 


литар

5

7.

Горки лист

Пелинковац горки ликер направљен уз додатак 28 лековитих трава уз доминантну ноту пелина, паковање 1/1
литар

3

8.

Пиво, 0,5 л

Зајечарско  или одговарајуће:
ком

60

9.

Вино бело, 
Крстач  Плантажа или одговарајуће
литар

20

10.

Вино црвено

Вранац Рубин или одговарајуће
литар

20

11.

Кисела вода 1,5л

Књаз Милош или одговарајуће, Минерална вода мора бити  газирана са видљиво назначеним роком трајања.
ком

60

12.

Кисела вода 0,5 л

Књаз Милош или одговарајуће, Минерална вода мора бити  газирана са видљиво назначеним роком трајања
ком

30

13.

Вода негазирана1,5

Роса или одговарајуће, Минерална вода мора бити  не газирана са видљиво назначеним роком трајања
ком

30

14.
Вода негазирана
Роса или одговарајуће, Минерална вода мора бити  не газирана са видљиво назначеним роком трајања,пак, 0,33
ком
100
15.

Сок негазиран  2 л

Од наранџе, Сок негазирани -  мора имати боју и мирис својствену производу и паковано у оригиналну амбалажу.
ком

50

16.

Сок негазиран 2л

Сок негазирани јабука -  мора имати боју и мирис својствену јабуци и паковано у оригиналну амбалажу 
ком

50

17.

Сок негазиран мултивитамин
2л
Коктел-мултивитамин Сок газирани -  мора имати боју и мирис својствену производу и паковано у оригиналну амбалажу
ком

20

18.

Сок газиран 2л

Coca cola или одговарајуће
ком

30

19.

Сок газиран 2л

Фанта или одговарајуће
ком

30

Понуђачи који понуде "ОДГОВАРАЈУЋИ" производ, (важи само уколико понуђачи понуде одговарајући производ) обавезни су да као доказ доставе Изјаву произвођача понуђеног добра, да под пуном материјалном и кривичном одговорношћу гарантује да понуђени производ у свим аспектима одговара техничкој спецификацији Наручиоца.


 Уколико неко од понуђача не достави наведену изјаву, а понуди одговарајући производ, понуда ће бити одбијена као неодговарајућа за Наручиоца.
Партија бр. 12: Јаја
Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи

На

1.

Јаја

Јаја кокошија, морају бити „С“  класе са љуском нормалног облика, чистом, неоштећеном и да није прана. Беланце мора бити бистро и компактно. Не сме имати страних материја и страних мириса. Морају бити упакована у појединачна паковања у картонским кутијама.
ком

30.000

Партија бр. 13: Остале животне намирнице
Ред.

бр.

Назив артикла

Опис артикла

Јед.

мере

Количи на

1.

Сенф

Пак. 1/1 кг, Сенф мора имати изглед, укус и мирис карактеристичан за сенф. Мора бити хомогене, мазиве конзистенције без грудвица.Мора садржати највише 78% воде, 15% кухињске соли, 9% пепела и највише 0,1% пепела нерастворљивог у HCl.
кг

60

2.

Зачин- додатак јелима са поврћем  (зачин Ц или одговарајуће),пак 1/1

Суви зачин мора имати назначен проценат соли и минимум 16% сушеног поврћа у саставу. Мора имати арому и боју својствену врсти сушеног поврћа. После рехидрације мора добити мирис и укус свежег поврћа од кога је произведено. Не сме имати мирис и укус пресушеног тј.загорелог поврћа. Не сме бити плеснив, нити загађен механичким или биолошким нечистоћама. Не сме садржати инсекте и њихове делове.
кг

300

3.

Пудинг

Пудинг-пак. 1/1 кг, Пудинг – мора бити пакован у оригиналној амбалажи  у тежини од 1 килограма. Рок употребе мора бити видно назначен. Може бити укуса чоколаде и/или ваниле.  
кг

70

4.

Кечап

Пак 1 Л, благог укуса –да није љут Кечап - мора бити црвене боје, умерено густе, хомогене и глатке конзистенције, без видљивих делића поврћа. Не сме садржати стране примесе, не сме бити загорен и не сме показивати знакове ферментације. Мора садржати најмање 8% суве материје пореклом од парадајза.
Л

80

5.

Кухињска со

Со-јодирана,пак 1/1 кг Со кухињска мора имати садржај натријум хлорида најмање 97% рачунато на суву материју. Садржај воде највише 3%. Мора бити беле боје, и не сме садржати стране примесе. Мора бити без мириса. Гранулација ситне соли мора бити таква да 90% соли може проћи кроз сито које има квадратне отворе величине 1,25 мм.
кг

300

6.

Сирће

Пак 1/1 кг, 
Сирће алкохолно мора садржати укупно најмање 90г/л киселине и етанола највише 0,5%. Не сме садржати стране примесе.
Литар

150

7.

Бибер

Млевени,пак. Кесица 10 гр, Бибер млевени мора бити фино млевен без страних материја. Мора бити доброг квалитета и морају садржати најмање 25% пиперина.
ком

900

8.

Бибер

Бибер у зрну пак. Кесица 10 гр Бибер у зрну-зрна не смеју садржати више од 15% влаге, и стране материје. Мора бити доброг квалитета и морају садржати најмање 25% пиперина.
ком

900

9.

Ловоров лист

Ловоров лист, 10 gr кесица, Ловоров лист – мора бити осушено лишће ловора. Не сме да садржи више од 12% воде, више од 7% укупног пепела ни више од 2% пепела нерастворљивог у хлороводоничној киселини. Цео лист ловора мора садржати најмање 1мл етарског уља листа ловора у 100г производа
ком

160

10.
Паприка „Алева“, или одговарајуће
Пак. 1/1, млевена слатка паприка Алева“, или одговарајуће
кг

25

11.

Шећер ванилин

Пак. Кесица 10 гр Ванил шећер -бити паковано у оригиналну амбалажу.Тежина амбалаже мора бити 10 г.
ком

500

12.

Ким

Пак. Кесица 80 гр, ким у зрну
ком

300

13.

Прешак за пециво

Пак. Кесица 10 гр 
Прашак за пециво - мора бити паковано у оригиналну амбалажу. Тежина амбалаже мора бити 10 г. 
ком

1.500

14.

Какао

Какао прах 10-20% какао маса 100гр.кес Какао – мора бити хомогена маса тамно смеђе боје са финим честицама. Мора бити пријатног мириса и горког укуса. Не сме да садржи примесе страног порекла.
ком

100

15.

Квасац

Квасац пекарски – свеж (пак: 1/2 кг) Свеж пекарски квасац мора да испуњава следеће захтеве:

1) да је светложуте до сивкасте боје, која је уједначена по целој површини пресека;

2) да је хомогене конзистенције;

3) да је лако ломљив и да се не размазује;

4) да има пријатан укус и мирис, својствен пекарском квасцу;

5) да садржи најмање 28% суве материје;

6) да у прописаном року употребе задржава своја органолептичка и употребна својства на температури од 19 до 21oC;

7) да у декларисаном року трајања специфична активност није мања од 800 ml CО2/g суве материје за два сата.
Кг

200

16.

Сода бикарбона

Сода бикарбона 1/1 Сода бикарбона – мора бити паковано у оригиналну амбалажу. 
кг

7

17.

Коцке за супу,

Јунећа,кокошија,пак 0,24 гр, Коцке за супу – мора да садржи највише 10% воде и 12,5г/Л натријум – хлорида. После разблажења према упутству о начину припремања мора имати оргнолептичка својства поврћа или меса декларисаног у називу производа. Мора бити у оригиналном паковању са видно назначеним роком трајања.
ком

2.000

18.

Сусам

Пак, 100 гр , Сусам мора бити здрав, зрео и уједначене боје за производ. Не сме бити запрљан, овлажен, плеснив и натрули. Не сме садржати инсекте у било ком стадијуму развића. Мора бити пријатног укуса карактеристичног за производ.
ком

100

19.

Мак

Млевени,вакумирани пак.100 гр.  Мак млевени - мора бити здрав, зрео и уједначене боје за сорту. Не сме садржати семе отровних биљки тј. бунике. Не сме садржати длаке глодара, не сме бити горак, ужегли и устајалог мириса. Не сме садржати више од 10% воде.
ком

360

20.

Шлаг

праху 1/1 паковање папирна кес 
Шлаг - мора бити пакован у оригиналној амбалажи  у тежини од 1 килограма. Рок употребе мора бити видно назначен.
кг

70

21.

Мајонез

Мајонез,пак 1 кг 
Мајонез – мора бити пријатног укуса и мириса, као и боје својствене производу без страног мириса и мириса и укуса на ужеглост. Мора бити у оригиналној амбалажи са видљивим роком трајања. 
кг

120

22.

Оригано

Оригано,пак: кесице 10 гр Оригано – мора да садржи најмање 1мл етарског уља вранилове траве у 100г производа. Не сме да садржи  више од 8% укупног пепела, више од 12,5% воде и више од 10% осталих делова биљке вранилове траве ни више од 0,5% других примеса. Мора бити пакован у оригиналне кесице.

ком

150

23.

Босиљак

пак: кесице 10 гр
ком

120

24.

Кокос

Кокос ,пак: кесице 200 гр , Кокос- мора имати боју, мирис и укус својствене производу. Мора бити беле боје и не сме садржати примесе страног порекла. 
ком

150

25.

Цимет

Цимет (пак: кесице 10 гр) Цимет – мора да садржи најмање 0,9 мл испарљивог уља цимета у 100г производа. Не сме да садржи више од 12% воде и више од 6% укупног пепела. Мора бити паковано у оригиналне појединачне кесице.
ком

300

26.

Пире кромпир

Дехидрирани кромпир пире у праху 5/1 кг мора бити беле до крем боје. Не сме садржати инсекте у било ком развојном облику, као и њихове делове, а ни екскременте и длаке глодара и друге нечистоће страног порекла. Мора бити карактеристичног мириса и укуса. Рок трајања мора бити видљиво назначен.
кг

300

27.

Лимунтус

Пак 10 гр Лимунтус  представља бели кристални прах са јаким киселим укусом, који подсећа на концентрат лимуна. 
ком

150

28.

Желатин

Пак  10 гр, Желатин чист је и безбојна или жућкаста супстанца  која је без укуса и мириса. 
ком

100

29.

Супа у кесици кокошија

Бистра супа,пак. 50 гр Бистра супа од меса живине (боуиллон живине) мора да испуњава следеће услове:

1) да је припремљена од меса живине из које је уклоњена утроба или од месних екстракта живине;
2) да садржи најмање 100 мг/Л укупног азота;
3) да садржи највише 12,5 мг/Л натријум-хлорида.
Супе се стављају у промет у оригиналном паковању у амбалажи од материјала који обезбеђује очување квалитета производа до момента отварања.
ком

100

30.

Супа у кесици говеђа

Бистра супа,пак. 50 гр Бистра супа од меса (месни цонсомме из члана 19 овог правилника мора да испуњава следеће услове:

1) да садржи најмање 160 мг/Л укупног азота;
2) да садржи највише 12,5 г/Л натријум-хлорида;
3) да је најмање 2/3 садржаја укупног креатинина пореклом од говеђег меса и да није мањи од 110 мг/Л.
Супе се стављају у промет у оригиналном паковању у амбалажи од материјала који обезбеђује очување квалитета производа до момента отварања.
ком

100

31.

Мед

Мед –тегла 1/1 Мед не сме бити у процесу врења, у стању врења и да је преврео.Не сме бити додаван шећер или други производи који су слични по саставу и конзистенцији меду. Не сме бити загађен страним и органским минералним материјама, инсектима и њиховим деловима. Не сме бити бојен било каквим бојама.
кг

170

32.

Како крем намаз

Пак 1 кг, мора бити двобојан са два укуса. Мора бити пакован искључиво у амбалажи од 5 кг или од 2,5кг. Мора имати видљиво назначен рок трајања.
Кг

80

33.

Чоколада за кување

Чоколада за кување, пак: 200 гр, суве материје какао дела минимум 70 % мора бити карактеристичног мириса и укуса,. Мора бити пакована у оригиналној амбалажи са видљивим роком употребе у тежини од 200г.
кг

25
34.

Овсене пахуљице

Пак 1/1,  I класа , Овсене пахуљице – слатког и сасвим благогорког укуса. Боја бледо-жута до жута. 
кг

25

35.
Ражене пахуљице
Садржи 71% угљенохидрата, 9,3% протеина, 18% масти и 1,8% минерала (калијума, фосфора, гвожђа, калцијума, натријума, сумпора и мангана) и витамина Б и Е.

Калоријска вредност: 100 г ражи има 349 кцал.
кг
25
36.
Мусли

Мусли 1/1 I класа (житарице, воће) Мусли – обични, воћни микс или чоколадна мешавина.Мусли мора бити оброк на бази житарица, воћа, коштуњавих плодова у зависности од врсте. 
кг

20

37.
Ланено семе

Ринфуз, мора имати боју, мирис и укус својсвене лан. Не сме садржати примесе страног порекла, зрна других жита, оштећена зрна.У паковању за непосредну људску потрошњу не сме да садржи ни живе ни мртве инсекте или њихове делове. Рок трајања мора бити видно назначен.
кг

15
38.

Кекс за дијабетичаре

Кекс за дијабетичаре, без шећера.
кг

70

39.

Фруктоза

Вештачки заслађивач за дијабетичаре.
кг

10

40.

Дијет мармелада

Пак 1/1 Нискокалорични џем од воћа. Произведен од најфинијих плодова воћа, заслађен фруктозом. Пастеризовано. Без додатка конзерванса, боја или арома.
кг

30

41.

Шећер

Кристал,ориг пак 1/1, Шећер кристал - мора бити беле боје конзумни, квалитета 2. Мора да садржи најмање 99,6 чисте сахарозе а највише 0,2% пепела. Мора бити произведен од шећерне репе. Кристалног облика. 
кг

1.500

42.

Мармелада

Мармелада мешана,пак 3/1 Мармелада мора имати мирис, укус и боју својствене воћу од кога је произведена. Мора бити хомогене, желиране структуре, без искристалисаног шећера и без издвајања течности. Не сме бити загорен и не сме показивати знакове врења. Мора саджати најмање 67% суве материје из воћа, односно најмање 5% из јагодастог воћа и цитрус воћа, рачунато на масу готовог производа. Може бити укуса кајсије, јагоде или мешаног воћа.
ком

120

43.

Суво грожђе

Пак.100 гр, Суво грожђе мора имати уједначену жуту до жуто мрку боју за беле,односно мрко црну боју за црне или црвене сорте грожђа.Садржај влаге не сме бити већи од 22%,број оштећених бобица не сме прелазити 2%,а садржај укупних шећера мора бити најмање 45%.
ком

150

44.

Суве шљиве

Суве шљиве морају да имају уједначену мрко-црну боју и сјајну покожицу а мезокарп нормалне боје, карактеристичне за сорту и степен зрелости;
- да су целе, неоштећене, нормалног облика и без петељки;
-да су чисте, без повреда и оштећења изазваних паразитима;  да су без страних примеса;
-да садрже најмање 30% укупног шећера, а да не садрже више од 2% укупних киселина (рачунато као јабучна киселина);-да потичу из исте бербе;
- да су сушени плодови меснати, са еластичним мезокарпом;
-да имају карактеристичан мирис својствен сувој шљиви и слатко-накисео укус;
-да су без приметних страних мириса;
- да су без трагова плеснивости, ферментације, загорелости, одимљености и да на површини немају искристалисан шећер;
-да не садрже више од 27% воде, осим кад су у питању технолошки дорађене влажно пастеризоване сушене шљиве.Паковање 1/1
кг

50

45
Орах очишћен
Ораси  - језгро ораха мора потицати од ораха обраних у пуној зрелости и задовољавати следеће услове квалитета: да је здраво, цело или у полуткама, са највише 8% влаге, без плесни, трулежи и без инсеката живих или угинулих. Језгро ораха класе екстра мора бити одличног квалитета, бело, здраво, на пресеку светле и уједначене боје, суво, без плесни, неужегло, без делова љуске и других страних примеса, са најмање 20 мм у пречнику. У јединици паковања може бити до 10% распукнутих језгра. ,пак. 1/1
кг
10
46

Лешник очишћен

1. класе, паковање 1 кг Лешник – сиров, језгро мора бити без видљивих оштећења и штеточина као што су инсекти и глодари. Влажност језгра не сме да прелази 6%. Мора бити чврст, здрав, нормално развијен и компактан. Не сме имати плесни и трулежи. Ужеглих плодова не сме бити више него што је дозвољено. Боја треба да буде одговарајућа за сорту. Мора бити паковано у оригиналној амбалажи од 1кг. Рок трајања мора бити видно назначен.
кг
10
47.

Соја љуспице

Уз испоруку потребно је доставити потврду о здравственој исправност    , пак 1/1               

Кг

150

48.

Соја одресци
Пак 1/1 Храњива вредност 100 г сојиних одрезака:

енергетска вредност  1441 кј/ (345 кцал),протеини* (Н x 6,25)  мин. 47,0 г ;угљени хидрати*  маx. 41,5 г ;

масти*  маx. 1,5 г ;влакна*  маx.  3,5 г ,*рачунато на суву материју
150
49.

Уље

Пак 1л, Сунцокретово уље – мора бити светло жуте боје, пријатног укуса и мириса. Не сме бити страног мириса и мириса на ужеглост. Мора бити упаковано у оригиналну амбалажу, и чуван на тамном и сувом месту са декларацијом рока употребе.

Лит
1.500

50.

Маргарин,стони полумасни
Маргарин стони , пак 250 г мора се састојати од 39%  до 41%млечне масти. Мора имати својствен мирис, боју  и укус одговарајући производу
Кг

200

51.

Маргарин

Маргарин стони за колаче - мора се састојати од 82% млечне масти,16% воде и највише 2% суве материје. Мора имати својствен мирис, боју  и укус одговарајући производу

Кг

100

52.

Бисквит Јaffa
Biskvit Јaffa или одговарајући,пак 150 гр
Ком
50
53.

Munchmallow 
Слатки колач Munchmallow или одговарајући, пак 105 гр
ком
50
54.

Бомбоне
Тврде бомбоне пуњене воћним пуњењем,пак 100 гр
ком
50
                                                                                                                                     Потпис овлашћеног лица

        Датум:___. ____. 2018.год.                          
                                                                                                                                               ____________________________________

1) Квалиет- понуђена добра морају у свим аспектима одговарати стандардима прихваћеним у Републици Србији и Европској Унији, захтевима Наручиоца и важећим стандардима квалитета који одговарају прописима о производњи и промету животних намирница, и морају бити хигијенски и бактериолошки исправна. Рок важења (трајања) добара мора бити назначен на паковању или документу који се доставља уз добра приликом испоруке.

Добра морају бити I квалитета и здравствено безбедна што је прописано нормама садржаним у Закону и правилиницима:

Закон о безбедности хране (Службени гласник РС, бр. 41/2009)
Закон о ветеринарству ("Сл. гласник РС", бр. 91/2005, 30/2010 и 93/2012)
Правилник о квалитету и другим захтевима за млеко, млечне производе, композитне млечне производе и стартер културе ("Сл. лист СРЈ", бр. 26/2002 и "Сл. лист СЦГ", бр. 56/2003 - др. правилник, 4/2004 - др. правилник и 5/2004 и "Сл. гласник РС", бр. 21/2009 - др. правилник и 33/2010 - др. правилник)

Правилник о изменама и допунама правилника о квалитету производа од млека и стартер култура (Службени гласник РС 69/10)

Правилник о квалитету производа од млека и стартер култура (Сл. гласник РС 33/2010, 69/2010, 43/2013 и 34/2014)

Правилник о квалитету сировог млека (Службени гласник РС 21/2009)

Правилник о ветеринарско-санитарним условима објеката за промет животиња (Сл. гласник РС, бр. 105/2013)

Правилник о ветеринарско-санитарним условима у објектима за продају производа животињског порекла ван пословних просторија (Службени гласник РС 22/94)

Правилник о условима које морају да испуњавају објекти за клање животиња, обраду, прераду и ускладиштење производа животињског порекла ("Сл. лист СФРЈ", бр. 53/89 и "Сл. гласник РС", бр. 11/2008 -и 73/2010)
Правилник о ветеринарско-санитарним условима објекта за производњу и промет хране животињског порекла (Сл. гласник РС, 11/2008 и 73/2010)

Правилник о квалитету меса стоке за клање, перади и дивљачи (Сл. лист СФРЈ 34/74, 26/75, 13/78 - др. правилник, 1/81 - др. правилник и 2/85)

Правилник о квалитету и другим захтевима за производе од меса (Службени лист СЦГ 33/2004 и 31/2012 - др. правилник)

Правилник о квалитету меса пернате живине (Службени гласник СФРЈ 1/81 и 51/88)
Правилник о квалитету зачина, екстраката зачина и мешавина зачина ("Сл. гласник РС", бр. 72/2014 и 23/2015)
Правилник о квалитету и условима употребе адитива у намирницама и о другим захтевима за адитиве и њихове мешавине ("Службени гласник СЦГ"56/2003,4/2004, 5/2004, испр. 16/2005)

Правилник о декларисању, означавању и рекламирању хране ("Сл. гласник РС", бр. 19/2017)

Правилник о претходно упакованим производима ("Сл. гласник РС" 43/2013 и 16/2016)

Правилник о микробиолошкој исправности намирница у промету ("Службени гласник СФРЈ" 26/93, 53/95 и 46/2002)
Правилник о квалитету воћа, поврћа и печурки ("Службени гласник СФРЈ" 29/79, 53/87 и СЦГ 31/2003, 56/2003 и 4/2004)
Правилник о квалитету и другим захтевима за јестива биљна уља и масти, маргарин и друге масне намазе, мајонез и сродне производе ("Сл. лист СЦГ", бр. 23/2006 и "Сл. гласник РС", бр. 43/2013 - др. правилник)
На ову набавку ће се примењивати и други важећи закони и прописи у вези са предметом јавне набавке.

2) Понуђач је у обавези да испоруку добара врши сукцесивно, а све према динамици и количини коју одреди Наручилац, без обзира да ли је радни или нерадни дан. 

3) Рок испоруке се прецизира од дана пријема требовања представника Наручиоца која се упућује у писаној форми, првенствено путем електронске поште. Наручивање добара Наручилац ће вршити путем требовања у времену до 14.00 часова,  најкасније 2 дана пре испоруке (осим за партију  – хлеб, где је неопходна свакодневна наруџбина). Испорука не може бити дужа од 3 календарска дана од дана пријема поруџбине од стране Наручиоца. У случају да понуђач наведе дужи рок испоруке од пет дана, таква понуда ће бити одбијена.

 У случају да понуђач непрецизно одреди рок испоруке (нпр: сати, минути, око, оквирно, од-до и сл.), иста ће се сматрати неприхватљивом.

Наручилац оставља могућност за потребом хитне (изненадне) испоруке, коју је понуђач дужан да изврши у року не дужем од пет сати од пријема захтева. 

Лице задужено од стране Наручиоца, захтев за хитном испоруком упутиће телефоном, с тим да ће истовремено упутити и писмено требовање путем е-mаil-а или факса, у којој ће нагласити да је у питању хитна испорука.  
Испорука свих добара се врши у магацин Наручиоца у Кучеву, на адреси: Установа за одрасле и старије „Кучево“, ул. Браће Ивковић бб, и том приликом понуђачи су обавезни да поштују време испоруке радним даном од 6,00 до 10,00.

 Понуђач се обавезује да за свако испоручено добро достави декларацију на српском језику, на основу које преузима одговорност за квалитет испоручених добара као и потврду о здравственој исправности добара за сваку испоруку, чиме потврђује да испоручена добра одговарају прописима о квалитету и здравственој исправности дефинисаних Законом о безбедности хране и другим прописима.

Понуђач одговара Наручиоцу за квалитет добара у року означеном на декларацији производа.

 Понуђач је дужан да задовољи критеријум за прихватљивост производа и то:

- прилаже отпремницу или фактуру и копију требовања уз испоручену робу,

- примарна амбалажа мора да буде чиста и неоштећена,

- особа која врши истовар мора да буде у чистој радној одећи,

- достава у чистим возилима са температурним режимом,

- температура свежег меса на пријему мора да буде + 4 о C мерено у геометријском центру комада  меса, а замрзнути производи без видљивих знакова одмрзавања.
Понуђачи који понуде "ОДГОВАРАЈУЋИ" производ, (важи само уколико понуђачи понуде одговарајући производ) обавезни су да као доказ доставе Изјаву произвођача понуђеног добра, да под пуном материјалном и кривичном одговорношћу гарантује да понуђени производ у свим аспектима одговара техничкој спецификацији Наручиоца.

Наведену изјаву није неопходно доставити уколико се достави понуда у складу са робним знаком.


 Уколико неко од понуђача не достави наведену изјаву, а понуди одговарајући производ, понуда ће бити одбијена као неодговарајућа за Наручиоца.
4) Понуђач је дужан да испоручи Наручиоцу ону количину намирница коју Наручилац жели и дужан је да је тачно измери. Нуђење веће или мање количине од тражене долази у обзир само ако за то постоје оправдани разлози и то ако се Наручилац са тим сагласи. Ово важи за производе који нису оригинално упаковани. Под тачним мерењем подразумева се испорука стварно тражене количине добара изражена у килограмима, литрима и њиховим деловима. Материјал (амбалажа) за паковање не урачунава се у количину испоручене робе, осим ако није произвођачко паковање, папир или неки сличан лаган материјал. Уколико се роба доставља у кутијама, посудама, бурадима и сл., онда се код мерења мора одбити тара, односно тежина доставне посуде.

5) Наручилац и понуђач ће записнички констатовати преузимање добара приликом испоруке. У случају записнички утврђених недостатака у квалитету, квантитету и очигледних грешака испоручених добара, понуђач мора исте отклонити у року од 1 дана по потписивању записника о рекламацији.  

6) Понуђач је дужан да Наручиоцу приликом достављања рачуна а који саставља на основу документа - отпремнице којом се верификује квантитет и квалитет испоруке, приложи и копију требовања чиме ће доказати да је поступио по захтеву Наручиоца, а све везано за рок испоруке.

6. Трошкови транспорта

    Трошкови транспорта и свих других услуга које прате испоруку добара, падају на терет Понуђача без обзира на наручену количину.




Датум,____.____. 2018.год                                  Потпис овлашћеног лица

                                                     М.П.                __________________________
IV  УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗЈН И УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ ТИХ УСЛОВА
ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ

У поступку предметне јавне набавке понуђач мора да докаже да испуњава обавезне услове за учешће, дефинисане чл. 75. ЗЈН, а испуњеност обавезних услова за учешће у поступку предметне јавне набавке, доказује на начин дефинисан у следећој табели, и то:
	Р.бр
	ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ
	НАЧИН ДОКАЗИВАЊА

	1.
	Да је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар (чл. 75. ст. 1. тач. 1) ЗЈН);


	Правна лица: Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно извод из регистра надлежног привредног суда; 

Предузетници: Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно извод из одговарајућег регистра.

	2.
	Да он и његов законски заступник није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре (чл. 75. ст. 1. тач. 2) ЗЈН);


	Доказ:
Правна лица: 1) Извод из казнене евиденције, односно уверењe основног суда на чијем подручју се налази седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којим се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре. Напомена: Уколико уверење Основног суда не обухвата податке из казнене евиденције за кривична дела која су у надлежности редовног кривичног одељења Вишег суда, потребно је поред уверења Основног суда доставити И УВЕРЕЊЕ ВИШЕГ СУДА на чијем подручју је седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којом се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде и кривично дело примања мита; 2) Извод из казнене евиденције Посебног одељења за организовани криминал Вишег суда у Београду, којим се потврђује да правно лице није осуђивано за неко од кривичних дела организованог криминала; 3) Извод из казнене евиденције, односно уверење надлежне полицијске управе МУП-а, којим се потврђује да законски заступник понуђача није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре и неко од кривичних дела организованог криминала (захтев се може поднети према месту рођења или према месту пребивалишта законског заступника). Уколико понуђач има више законских заступника дужан је да достави доказ за сваког од њих. 
Предузетници и физичка лица: Извод из казнене евиденције, односно уверење надлежне полицијске управе МУП-а, којим се потврђује да није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре (захтев се може поднети према месту рођења или према месту пребивалишта).
Докази не могу бити старији од два месеца пре отварања понуда.


	3.
	Да је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије или стране државе када има седиште на њеној територији (чл. 75. ст. 1. тач. 4) ЗЈН);

	Доказ: 
Уверење Пореске управе Министарства финансија да је измирио доспеле порезе и доприносе и уверење надлежне управе локалне самоуправе да је измирио обавезе по основу изворних локалних јавних прихода или потврду надлежног органа да се понуђач налази у поступку приватизације. 
Докази не могу бити старији од два месеца пре отварања понуда.


	4.
	Да је поштовао обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуде (чл. 75. ст. 2. ЗЈН).
	Доказ:
Потписан и оверен Oбразац изјаве Изјава мора да буде потписана од стране овлашћеног лица понуђача и оверена печатом. Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.

	5.
	Да има важећу дозволу надлежног органа за обављање делатности која је предмет јавне набавке (чл. 75. ст. 1. тач. 5) ЗЈН);


	ДОКАЗ: 

а) Решење Министарства пољопривреде и заштите животне средине (Управа за ветерину) о испуњености ветеринарско-санитарних услова за објекат из делатности коју понуђач обавља (доставља понуђач чија је делатност производња/прерада производа животињског порекла *партија 1,2,3 и 4): 
- клање животиња, 

- расецање меса, 

- прераду-обрада меса. 

б) Решење Министарства пољопривреде и заштите животне средине (Управа за ветерину) о испуњености ветеринарско-санитарних услова за објекат за хлађење, смрзавање, и ускладиштење животних намирница животињског порекла (доставља понуђач који обавља делатност промета производима животињског порекла *партија 1.2.3.4.9 и 11. 
в) Потврда Министарства пољопривреде и заштите животне средине да је понуђач уписан у Централни регистар одобрених објеката а све у складу са чл. 15. Закона о безбедности хране ("Сл.гласник РС" бр. 41/2009). НАВЕДЕНИ ДОКАЗ СЕ ДОСТАВЉА ЗА ПАРТИЈЕ за све партије. 
Напомена: у случају да понуду подноси група понуђача, овај доказ се подноси за сваког учесника из групе, у случају да понуђач подноси понуду са подизвођачем, доказ се доставља и за подизвођача (ако је више подизвођача доставити за сваког од њих).


ДОДАТНИ УСЛОВИ

Понуђач који учествује у поступку предметне јавне набавке мора испунити додатне услове за учешће у поступку јавне набавке, дефинисане овом конкурсном документацијом, а испуњеност додатних услова понуђач доказује на начин дефинисан у наредној табели, и то:

	Р.бр.
	ДОДАТНИ УСЛОВИ
	НАЧИН ДОКАЗИВАЊА

	1.
	ФИНАНСИЈСКИ КАПАЦИТЕТ
	-Извештај о бонитету за јавне набавке Агенције за привредне регистре (образац БОН- ЈН) са сажетим приказом биланса стања и успеха за претходне три године (2014., 2015. и 2016. години) или Биланс стања и Биланс успеха за претодне три године (2014., 2015. и 2016. години).
Изузетно:Привредни субјект који, у складу са законом којим се регулише порез на доходак грађана, води пословне књиге по систему простог књиговодства, доставља биланс успеха, оверен од стране надлежног пореског органа на чијој територији је регистровао обављање делатности за претходне три године, (2014., 2015. и 2016.години)или издат од стране Агенције за привредне регистре.Привредни субјект који није у обавези да утврђује финансијски резултат пословања (паушалац), доставља копију Решења о паушалном опорезивању надлежног органа и копију Књиге о оствареном промету паушално опорезивих обвезника за претходне триобрачунске године (2014., 2015. и 2016години). 

	
	Да Понуђач располаже неопходним финансијским и  пословним капацитетом, односно да докаже:

1. да је у току пословне 2014., 2015. и 2016 годинe, пословао без губитака;


	

	2.
	ПОСЛОВНИ КАПАЦИТЕТ
	За све партије потребно је да понуђач поседује ИСО 9001 или ИСО 22000 или ХЦЦП стандард безбедности хране а као доказ понуђач је дужан да достави копију цертификата о верификованом и имплементираном ИСО 9001 или ИСО 22000 или ХЦЦП стандарду издату од стране овлашћеног тела. Наведено се доказује достављањем копије важећег цертификата који гласи на понуђача. Неће бити прихваћени докази о фази имплементације већ само цертификати о имплементираном стандарду. 
У случају да понуду подноси група понуђача, овај доказ се подноси за сваког учесника из групе, у случају да понуђач подноси понуду са подизвођачем, доказ се доставља и за подизвођача (ако је више подизвођача доставити за сваког од њих).


	· 
	За све партије понуђач је дужан да достави доказ да има успостављен систем за осигурање безбедности хране у складу са принципима добре произвођачке и хигијенске праксе и анализе опасности и критичних контролних тачака(HACCP), сагласно одредбама Закона о безбедности хране („Сл. гласник РС „ бр. 41/09) ако истим Законом није одређено другачије;   

	

	3.
	ТЕХНИЧКИ КАПАЦИТЕТ
	доказ да је возило са термокингом (уверење, атест, решење или потврда и сл. издато од надлежног института или установе; фотографија на којој се јасно види регистарска ознака и уређај термокинг, саобраћајна дозвола, правни основ коришћења );
копија важеће саобраћајне дозволе за доставно возило, а у случају да у саобраћајној дозволи понуђач није наведен као власник доставног возила потребно је доставити и доказ о правном основу коришћења доставног возила (нпр. уговор о купопродаји или уговор о закупу или уговор о лизингу и сл. за наведено доставно возило)
Доказ о власништву за простор за складиштење и чување производа који су предмет јавне набавке (извод из листа непокретности или уговор о закупу и доказ да је закуподавац власник непокретности) Као доказ приложити извод из земљишних књига (Поседовни лист), а код објеката за складиштење хране животињског порекла и Решење Министарства пољопривреде и шумарства о испуњености ветеринарско санитарних услова за објекат у складу са законом о ветеринарству. 

У случају да понуду подноси група понуђача, овај доказ испуњавају заједно, у случају да понуђач подноси понуду са подизвођачем, доказ се доставља да услов испуњавају заједно.


	
	Да Понуђач располаже неопходним техничким  капацитетом, односно да докаже:

- са једним термо - кинг возилом (возило са хладњачом)  за партије.

- једним доставним возилом за транспорт робе која је предмет јавне набавке
Понуђач треба да располаже адекватно опремљеним простором за складиштење и чување производа који су предмет јавне набавке, а код хране животињског порекла да има, одобрен од стране Министарства пољопривреде и шумарства(Управа за ветерину) објекат за расхлађивање и складиштење хране, у власништву или у закупу
	


УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ УСЛОВА
· Испуњеност обавезних услова за учешће у поступку предметне јавне набавке, наведних у табеларном приказу обавезних услова под редним бројем 1, 2, 3. и 4. и додатних услова за учешће у поступку предметне јавне набавке, наведних у табеларном приказу додатних услова под редним бројем 1, 2, 3. и 4, у складу са чл. 77. ст. 4. ЗЈН, понуђач доказује достављањем тражених доказа у виду неоверене копије којим потврђује да испуњава услове за учешће у поступку јавне набавке из чл. 75. ст. 1. тач. 1) до 4), чл. 75. ст. 2. и чл. 76. ЗЈН, дефинисане овом конкурсном документацијом. 
· Испуњеност обавезног услова за учешће у поступку предметне јавне набавке из чл. 75. ст. 1. тач 5) ЗЈН, наведеног под редним бројем 5. у табеларном приказу обавезних услова, понуђач доказује достављањем ДОЗВОЛЕ, у виду неоверене копије. 
· Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем, у складу са чланом 80. ЗЈН, подизвођач мора да испуњава обавезне услове из члана 75. став 1. тач. 1) до 4) ЗЈН. У том случају понуђач је дужан да за подизвођача достави тражене доказе за подизвођача. 
· Уколико понуду подноси група понуђача, сваки понуђач из групе понуђача мора да испуни обавезне услове из члана 75. став 1. тач. 1) до 4) ЗЈН, а додатне услове испуњавају заједно. У том случају ИЗЈАВА (Образац 5. у поглављу VI ове конкурсне документације), мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом. 
· Понуђач је дужан да без одлагања писмено обавести наручиоца о било којој промени у вези са испуњеношћу услова из поступка јавне набавке, која наступи до доношења одлуке, односно закључења уговора, односно током важења уговора о јавној набавци и да је документује на прописани начин.
· Наручилац је пре доношења одлуке о додели уговора дужан да од понуђача, чија је понуда оцењена као најповољнија, затражи да достави копију захтеваних доказа о испуњености услова, а може и да затражи на  увид оригинал или оверену копију свих или појединих доказа. Ако понуђач у остављеном, примереном року, који не може бити краћи од пет дана, не достави тражене доказе, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву. 
Докази које ће наручилац захтевати су:

· ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ
1) Чл. 75. ст. 1. тач. 1) ЗЈН, услов под редним бројем 1. наведен у табеларном приказу обавезних услова – Доказ: 

Правна лица: Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно извод из регистра надлежног привредног суда; 

Предузетници: Извод из регистра Агенције за привредне регистре, односно извод из одговарајућег регистра.
2) Чл. 75. ст. 1. тач. 2) ЗЈН, услов под редним бројем 2. наведен у табеларном приказу обавезних услова – Доказ:
Правна лица: 1) Извод из казнене евиденције, односно уверењe основног суда на чијем подручју се налази седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којим се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре. Напомена: Уколико уверење Основног суда не обухвата податке из казнене евиденције за кривична дела која су у надлежности редовног кривичног одељења Вишег суда, потребно је поред уверења Основног суда доставити И УВЕРЕЊЕ ВИШЕГ СУДА на чијем подручју је седиште домаћег правног лица, односно седиште представништва или огранка страног правног лица, којом се потврђује да правно лице није осуђивано за кривична дела против привреде и кривично дело примања мита; 2) Извод из казнене евиденције Посебног одељења за организовани криминал Вишег суда у Београду, којим се потврђује да правно лице није осуђивано за неко од кривичних дела организованог криминала; 3) Извод из казнене евиденције, односно уверење надлежне полицијске управе МУП-а, којим се потврђује да законски заступник понуђача није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре и неко од кривичних дела организованог криминала (захтев се може поднети према месту рођења или према месту пребивалишта законског заступника). Уколико понуђач има више законских заступника дужан је да достави доказ за сваког од њих. 
Предузетници и физичка лица: Извод из казнене евиденције, односно уверење надлежне полицијске управе МУП-а, којим се потврђује да није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре (захтев се може поднети према месту рођења или према месту пребивалишта).
Докази не могу бити старији од два месеца пре отварања понуда.
3) Чл. 75. ст. 1. тач. 4) ЗЈН, услов под редним бројем 3. наведен у табеларном приказу обавезних услова  - Доказ: 
Уверење Пореске управе Министарства финансија да је измирио доспеле порезе и доприносе и уверење надлежне управе локалне самоуправе да је измирио обавезе по основу изворних локалних јавних прихода или потврду надлежног органа да се понуђач налази у поступку приватизације. 
Докази не могу бити старији од два месеца пре отварања понуда.
· ДОДАТНИ УСЛОВИ

1) Финансијски капацитет, услов под редним бројем 1. наведен у табеларном приказу додатних услова – Доказ:
Извештај о бонитету за јавне набавке Агенције за привредне регистре (образац БОН- ЈН) са сажетим приказом биланса стања и успеха за претходне три године (2014., 2015. и 2016. години) или Биланс стања и Биланс успеха за претодне три године (2014., 2015. и 2016. години), да није пословао са губитком.
Изузетно:Привредни субјект који, у складу са законом којим се регулише порез на доходак грађана, води пословне књиге по систему простог књиговодства, доставља биланс успеха, оверен од стране надлежног пореског органа на чијој територији је регистровао обављање делатности за претходне три године, (2014., 2015. и 2016.години)или издат од стране Агенције за привредне регистре.Привредни субјект који није у обавези да утврђује финансијски резултат пословања (паушалац), доставља копију Решења о паушалном опорезивању надлежног органа и копију Књиге о оствареном промету паушално опорезивих обвезника за претходне триобрачунске године (2014., 2015. и 2016години). 
Пословни капацитет, услов под редним бројем 2. наведен у табеларном приказу додатних услова – Доказ:
-За све партије потребно је да понуђач поседује ИСО 9001 или ИСО 22000 или ХЦЦП стандард безбедности хране а као доказ понуђач је дужан да достави копију цертификата о верификованом и имплементираном ИСО 9001 или ИСО 22000 или ХЦЦП стандарду издату од стране овлашћеног тела. Наведено се доказује достављањем копије важећег цертификата који гласи на понуђача. Неће бити прихваћени докази о фази имплементације већ само цертификати о имплементираном стандарду. 
-У случају да понуду подноси група понуђача, овај доказ се подноси за сваког учесника из групе, у случају да понуђач подноси понуду са подизвођачем, доказ се доставља и за подизвођача (ако је више подизвођача доставити за сваког од њих).
1) Технички капацитет, услов под редним бројем 3. наведен у табеларном приказу додатних услова – Доказ:
-доказ да је возило са термокингом (уверење, атест, решење или потврда и сл. издато од надлежног института или установе; фотографија на којој се јасно види регистарска ознака и уређај термокинг, саобраћајна дозвола, правни основ коришћења );
-копија важеће саобраћајне дозволе за доставно возило, а у случају да у саобраћајној дозволи понуђач није наведен као власник доставног возила потребно је доставити и доказ о правном основу коришћења доставног возила (нпр. уговор о купопродаји или уговор о закупу или уговор о лизингу и сл. за наведено доставно возило)
-Доказ о власништву за простор за складиштење и чување производа који су предмет јавне набавке (извод из листа непокретности или уговор о закупу и доказ да је закуподавац власник непокретности) Као доказ приложити извод из земљишних књига (Поседовни лист), а код објеката за складиштење хране животињског порекла и Решење Министарства пољопривреде и шумарства о испуњености ветеринарско санитарних услова за објекат у складу са законом о ветеринарству. 

У случају да понуду подноси група понуђача, овај доказ испуњавају заједно, у случају да понуђач подноси понуду са подизвођачем, доказ се доставља да услов испуњавају заједно
· Ако понуђач не достави тражене доказе, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву. 
Понуђачи који су регистровани у Регистру понуђача који води Агенција за привредне регистре не достављају доказе о испуњености услова из члана 75. ст. 1. тач. 1) до 4) ЗЈН, сходно чл. 78. ЗЈН.
Понуђач није дужан да доставља доказе који су јавно доступни на интернет страницама надлежних органа, и то: 
·  доказ из члана 75. став 1. тачка 1) ЗЈН понуђачи који су регистровани у регистру који води Агенција за привредне регистре не морају да доставе, јер је јавно доступан на интернет стреници Агенције за привредне регистре -   www.apr.gov.rs
Уколико је доказ о испуњености услова електронски документ, понуђач доставља копију електронског документа у писаном облику, у складу са законом којим се уређује електронски документ.
Ако се у држави у којој понуђач има седиште не издају тражени докази, понуђач може, уместо доказа, приложити своју писану изјаву, дату под кривичном и материјалном одговорношћу оверену пред судским или управним органом, јавним бележником или другим надлежним органом те државе.
Ако понуђач има седиште у другој држави, наручилац може да провери да ли су документи којима понуђач доказује испуњеност тражених услова издати од стране надлежних органа те државе.
V  КРИТЕРИЈУМИ ЗА ДОДЕЛУ УГОВОРА

1. Критеријум за доделу уговора
Избор најповољније понуде ће се извршити применом критеријума „Најнижа понуђена цена“. 
2. Елементи критеријума, односно начин, на основу којих ће наручилац извршити доделу уговора у ситуацији када постоје две или више понуда са једнаким бројем пондера или истом понуђеном ценом 
Уколико две или више понуда имају исту најнижу понуђену цену, као најповољнија биће изабрана понуда оног понуђача који је понудио дужи  рок важења понуде. У случају истог понуђеног рока важења понуде, као најповољнија биће изабрана понуда оног понуђача који је понудио краћи рок испоруке.
VI ОБРАСЦИ КОЈИ ЧИНЕ САСТАВНИ ДЕО ПОНУДЕ

1) Образац понуде (Образац 1);

2) Образац структуре понуђене цене, са упутством како да се попуни (Образац 2);

3) Образац трошкова припреме понуде (Образац 3);
4) Образац изјаве о независној понуди (Образац 4);
5) Образац изјаве понуђача о испуњености услова за учешће у поступку јавне набавке - чл. 75. и 76. ЗЈН, наведених овом конкурсном документацијом (Образац 5);
6) Образац изјаве подизвођача о испуњености услова за учешће у поступку јавне набавке - чл. 75. ЗЈН, наведених овом конкурсном документацијом (Образац 6).
(ОБРАЗАЦ 1)

ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ
Понуда бр ________________ од __________________ за јавну набавку прехрамбених производа и намирница,партија број_____,  ЈН број 1.1.7/2018 
1)ОПШТИ ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ
	Назив понуђача:

	

	Адреса понуђача:

	

	Матични број понуђача:

	

	Порески идентификациони број понуђача (ПИБ):

	

	Име особе за контакт:

	

	Електронска адреса понуђача (e-mail):

	

	Телефон:

	

	Телефакс:

	

	Број рачуна понуђача и назив банке:

	

	Лице овлашћено за потписивање уговора
	


2) ПОНУДУ ПОДНОСИ: 
	А) САМОСТАЛНО 

	Б) СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ

	В) КАО ЗАЈЕДНИЧКУ ПОНУДУ


Напомена: заокружити начин подношења понуде и уписати податке о подизвођачу, уколико се понуда подноси са подизвођачем, односно податке о свим учесницима заједничке понуде, уколико понуду подноси група понуђача

3) ПОДАЦИ О ПОДИЗВОЂАЧУ 

	1)
	Назив подизвођача:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	
	Проценат укупне вредности набавке који ће извршити подизвођач:
	

	
	Део предмета набавке који ће извршити подизвођач:
	

	2)
	Назив подизвођача:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	
	Проценат укупне вредности набавке који ће извршити подизвођач:
	

	
	Део предмета набавке који ће извршити подизвођач:
	


Напомена: 
Табелу „Подаци о подизвођачу“ попуњавају само они понуђачи који подносе  понуду са подизвођачем, а уколико има већи број подизвођача од места предвиђених у табели, потребно је да се наведени образац копира у довољном броју примерака, да се попуни и достави за сваког подизвођача.
4) ПОДАЦИ О УЧЕСНИКУ  У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ

	1)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	2)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	3)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	


Напомена: 
Табелу „Подаци о учеснику у заједничкој понуди“ попуњавају само они понуђачи који подносе заједничку понуду, а уколико има већи број учесника у заједничкој понуди од места предвиђених у табели, потребно је да се наведени образац копира у довољном броју примерака, да се попуни и достави за сваког понуђача који је учесник у заједничкој понуди.
4) ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ прехрамбени производи и намирнице, партија број_____________, ј.н. бр. 1.1.7/2018
	Укупна цена без ПДВ-а 

	

	Укупна цена са ПДВ-ом


	

	Рок и начин плаћања
	Након испоруке у законском року од 45 дана од дана пријемa исправног рачуна, уплатом на рачун понуђача.

	Рок важења понуде
	_____  дана;
(рок важења понуде изражен у броју дана од дана отварања понуда, минимални рок важења понуде је 60 дана)

	Рок испоруке
	Испорука добара  је искључиво сукцесивна, по требовању наручиоца које не може бити дуже од 3 дана од  дана пријема наруџбенице.


	Место и начин испоруке
	Магацин Установе за одрасле и старије „Кучево“


Датум 




              Понуђач

    М. П. 
_____________________________


________________________________

Напомене: 
Образац понуде понуђач мора да попуни, овери печатом и потпише, чиме потврђује да су тачни подаци који су у обрасцу понуде наведени. Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да образац понуде потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе понуђача или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће попунити, потписати и печатом оверити образац понуде.

Уколико је предмет јавне набавке обликован у више партија, понуђачи ће попуњавати образац понуде за сваку партију посебно.
 (ОБРАЗАЦ 2/1)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија бр. 1- свеже месо бк
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јед.

мере


	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ- ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са
ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.
	7.
	8.
	9.

	1
	Свеже месо,бут  без костију-свињско
	кг
	1.140
	
	
	
	
	

	2
	Свињска крменадла без коске
	кг
	160
	
	
	
	
	

	3
	Прасеће месо
	кг
	150
	
	
	
	
	

	4
	Свеже месо без костију-јунеће, млевено
	кг
	1.500
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/2)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија бр. 2- Пилеће месо
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере


	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са 
ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Пилећи батак и карабатак
	Кг
	1.000
	
	
	
	
	

	2.
	Пилеће бело месо (филе)
	Кг
	600
	
	
	
	
	

	3.
	Пилећа крилца
	Кг

	300
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/3)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере


	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са 
ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Риба ослић-хоки смрзнут   20/1
	Кг
	500
	
	
	
	
	

	2.
	Риба скуша , смрзнута    20/1
	Кг


	500
	
	
	
	
	

	3.
	Туњевина  у конзерви 180 гр
	Ком


	1.380
	
	
	
	
	

	4.
	сом пангасиус-филет
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	5.
	панирани рибљи штапићи, ринфуз 5/1
	Кг
	100
	
	
	
	
	

	6.
	Рибља паштета, пак. 50 гр
	ком
	3.100
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Партија бр. 3- Риба
Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/4)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 4. Сухомеснати производи 
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере


	Коли

Чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са

ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Суве свињске кости
	кг
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Пилећа виршла
	кг
	600
	
	
	
	
	

	3.
	Сува сланина
	кг
	250
	
	
	
	
	

	4.
	Пилећа прса у цреву
	кг
	600
	
	
	
	
	

	5.
	Грил кобасица 
	кг
	350
	
	
	
	
	

	6.
	Шунка у цреву
	Кг
	600


	
	
	
	
	

	7.
	Тост нарезак
	кг
	500
	
	
	
	
	

	8.
	Суви врат,свињски димљен
	кг
	10
	
	
	
	
	

	9.
	Печеница свињска димљена
	кг
	10


	
	
	
	
	

	10.
	Чајна кобасица
	кг
	10
	
	
	
	
	

	11.
	Кулен
	кг
	10
	
	
	
	
	

	12.
	Шунка у цреву
	кг
	10
	
	
	
	
	

	13.
	Јетрена паштета
Пак. 50 гр 
	    ком
	7.200
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/5)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 5. Црни и бели хлеб
	Р.бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом
	Укупна цена без

ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са

ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Хлеб црни 500 гр брашно тип 850
	Комад
	3.000
	
	
	
	
	

	2.
	Хлеб - бели
	Комад
	25. 000
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/6)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 6. Брашно и производи од брашна
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

Чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Пшенични гриз
	кг
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Макароне

„Фиделинка“ или одговарајуће
	кг
	800
	
	
	
	
	

	3. 
	Фида-резанци за супу Фиделинка“ или дговарајуће
	кг
	150
	
	
	
	
	

	4.
	Коре за питу
	кг
	1.000
	
	
	
	
	

	5.
	Шпагети
	кг
	450
	
	
	
	
	

	6.
	Обланда - велика
	ком
	130
	
	
	
	
	

	7.
	Пиринач
	кг
	600
	
	
	
	
	

	8.
	Жито, белија
	кг
	80
	
	
	
	
	

	9.
	Кекс
	кг
	200
	
	
	
	
	

	10.
	Пишкоте
	ком
	500
	
	
	
	
	

	11.
	Готове коре за торту
	ком
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Kоре за питу
	кг
	20
	
	
	
	
	

	13.
	Коре за гибаницу
	кг
	20
	
	
	
	
	

	14.
	Лиснато тесто
	ком
	400
	
	
	
	
	

	15.
	Слани штапићи-класик
	ком
	120
	
	
	
	
	

	16.
	Слани крекер
	ком
	120
	
	
	
	
	

	17.
	Смоки
	ком
	120
	
	
	
	
	

	18.
	Чипс
	ком
	120
	
	
	
	
	

	19.
	презле
	кг
	200
	
	
	
	
	

	20.
	Брашно 25/1-фиделинка или одговарајуће
	кг
	3.500
	
	
	
	
	

	21.
	Брашно  - кукурузно
	кг
	750
	
	
	
	
	

	22.
	Интегрално брашно-пшенично
	кг
	250
	
	
	
	
	

	23.
	Ражено брашно
	кг
	250
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


НАПОМЕНА: Понуђачи који у овој партији понуде "ОДГОВАРАЈУЋИ" производ, обавезни су да као доказ доставе Изјаву произвођача понуђеног добра, да под пуном материјалном и кривичном одговорношћу гарантује да понуђени производ у свим аспектима одговара техничкој спецификацији Наручиоца.
· 
Уколико неко од понуђача не достави наведену изјаву, а понуди одговарајући производ, понуда ће бити одбијена као неодговарајућа за Наручиоца
Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/7)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 7. Свеже поврће
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Кромпир
	кг
	5.500
	
	
	
	
	

	2.
	Купус
	кг
	4.000
	
	
	
	
	

	3.
	Лук црни
	кг
	1.700
	
	
	
	
	

	4.
	Печурке-шампињони
	кг
	300
	
	
	
	
	

	5.
	Пасуљ
	кг
	600
	
	
	
	
	

	6.
	Шаргарепа
	кг
	1.100
	
	
	
	
	

	7.
	Лук бели
	кг
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Целер
	кг
	250
	
	
	
	
	

	9.
	Парадајз
	кг
	1.500
	
	
	
	
	

	10.
	Краставац
	кг
	700
	
	
	
	
	

	11.
	Паприка бабура
	кг
	200
	
	
	
	
	

	12.
	Паприка црвена
	кг
	900
	
	
	
	
	

	13.
	Зелена салата,главица
	ком
	300
	
	
	
	
	

	14.
	Карфиол
	кг
	500
	
	
	
	
	

	15.
	Тиквице
	кг
	600
	
	
	
	
	

	16.
	Першун
	кг
	50
	
	
	
	
	

	17.
	Броколи
	кг
	500
	
	
	
	
	

	18.
	Цвекла
	кг
	200
	
	
	
	
	

	19.
	Празилук
	кг
	50
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/8)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 8. Конзервисано и смрзнуто поврће и воће
	Р.
бр.
	Назив
Производа
	Јединица

мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Спанаћ смрзнут
	кг
	300
	
	
	
	
	

	2.
	Боранија смрзнута
	кг
	1.000
	
	
	
	
	

	3.
	Грашак смрзнут
	кг
	1.000
	
	
	
	
	

	4.
	Цвекла  5/1
	пак
	120
	
	
	
	
	

	5.
	Краставац  5/1
	пак
	120
	
	
	
	
	

	6.
	Ђувеч  5/1
	пак
	150
	
	
	
	
	

	7.
	Паприка  5/1
	пак
	120
	
	
	
	
	

	8.
	Маслинке без коштица, 720 гр
	кг
	5
	
	
	
	
	

	9.
	Шарена  (мешана)салата
	кг
	540
	
	
	
	
	

	10.
	Парадајз пире
	кг
	280
	
	
	
	
	

	11.
	Смрзнута јагода
	кг
	15
	
	
	
	
	

	12.
	Смрзнуте вишње
	кг
	15
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


(ОБРАЗАЦ 2/9)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 9. Свеже воће
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

Мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Јабуке-јонаголд
	Кг
	1.200
	
	
	
	
	

	2.
	Наранџе
	Кг
	1.000
	
	
	
	
	

	3.
	Банане
	Кг
	800
	
	
	
	
	

	4.
	лимун
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	5.
	Лубенице,просечне тежине 7-10 кг
	Кг
	300
	
	
	
	
	

	6.
	Диње
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	7.
	Грожђе,стоно
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	8.
	Грејпфрут
	Кг
	150
	
	
	
	
	

	9.
	Бресква
	Кг
	300
	
	
	
	
	

	10.
	Шљиве 
	Кг
	400
	
	
	
	
	

	11.
	Крушка
	Кг
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Кајсија
	кг
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Дуња
	кг
	100
	
	
	
	
	

	13.
	Бундева
	кг
	300
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача


_________________________________                                                                                                _______________________________
(ОБРАЗАЦ 2/10)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 10. Млеко и млечни производи
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

Чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Млеко
	Литар
	11000
	
	
	
	
	

	2.
	Кисела павлака
	ком
	500
	
	
	
	
	

	3.
	Кисело млеко
	ком
	9.000
	
	
	
	
	

	4.
	Јогурт
	ком
	9.000
	
	
	
	
	

	5.
	Кисела павлака
	ком
	13
	
	
	
	
	

	6.
	Слатка павлака 1/1
	ком
	50
	
	
	
	
	

	7.
	Неутрална павлака 1/1
	км
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Сир крављи –тврди ,пуномасни
	кг
	1.500
	
	
	
	
	

	9.
	Топљени сир ,кут. 140г 
	ком
	1.500
	
	
	
	
	

	10.
	Крем сир, 100гр
	ком
	1.500
	
	
	
	
	

	11.
	Крем сир, 200гр
	ком
	15
	
	
	
	
	

	12.
	Качкаваљ
	кг
	10
	
	
	
	
	

	13.
	Сир крављи –фета „Грекос“ или одговарајуће
	кг
	10
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача


                ______________________                                                                                                           __________________________
ОБРАЗАЦ 2/11)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 11. Пића и напици
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Чај од разног биља, пак. 1/20
(нана,камилица,јагода,боровница)
	Пак
	1.000
	
	
	
	
	

	2.
	Кафа „Гранд“ или одговарајуће
	кг
	200
	
	
	
	
	

	3.
	Сок (наранџа, лимун,малина и сл)
	Лит
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Вињак Рубин или одговарајући
	лит
	3
	
	
	
	
	

	5.
	Ракија од дуње
	литар
	5
	
	
	
	
	

	6.
	Виски JOHNNIE WALKER RED LABEL 0.70 L  
	литар
	5
	
	
	
	
	

	7.
	Горки лист
	литар
	3
	
	
	
	
	

	8.
	Пиво, 0,5 л
	ком
	60
	
	
	
	
	

	9.
	Вино бело, 
	литар
	20
	
	
	
	
	

	10.
	Вино црвено
	литар
	20
	
	
	
	
	

	11.
	Кисела вода 1,5л
	ком
	60
	
	
	
	
	

	12.
	Кисела вода 0,5 л
	ком
	30
	
	
	
	
	

	13.
	Вода негазирана1,5
	ком
	30
	
	
	
	
	

	14.
	Вода негазирана 0,33
	ком
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Сок негазиран наранџа  2 л
	ком
	50
	
	
	
	
	

	16.
	Сок негазиран јабука  2л
	ком
	50
	
	
	
	
	

	17.
	Сок негазиран мултивитамин

2л
	ком
	20
	
	
	
	
	

	18.
	Сок газиран Coca Cola или одговарајуће, 2л
	ком
	30
	
	
	
	
	

	19.
	Сок газиран  Fanta или одговарајуће, 2л
	ком
	30
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача


                ______________________                                                                                                           __________________________
ОБРАЗАЦ 2/12)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 12. Јаја
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јединица

мере
	Коли

чина
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Јаја
	ком
	30.000
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача


                ______________________                                                                                                           __________________________
ОБРАЗАЦ 2/13)

ОБРАЗАЦ СТРУКТУРЕ ЦЕНЕ СА УПУТСТВОМ КАКО ДА СЕ ПОПУНИ

Партија 13. Остале животне намирнице
	Р.
бр.
	Назив
производа
	Јед.

мере
	Количи на
	Произвођач

/ назив пон.

производа
	Јед. цена

без ПДВ-а
	Јед. цена

са ПДВ-ом.
	Укупна цена без ПДВ-а

(количина Х јед. цена)
	Укупна цена са ПДВ-ом

(количина Х јед. цена)

	1.
	Сенф
	кг
	60
	
	
	
	
	

	2.
	Зачин- додатак јелима са поврћем  (зачин Ц или одговарајуће),пак 1/1
	кг
	300
	
	
	
	
	

	3.
	Пудинг
	кг
	70
	
	
	
	
	

	4.
	Кечап
	Л
	80
	
	
	
	
	

	5.
	Кухињска со
	кг
	300
	
	
	
	
	

	6.
	Сирће
	Литар
	150
	
	
	
	
	

	7.
	Бибер
	ком
	900
	
	
	
	
	

	8.
	Бибер
	ком
	900
	
	
	
	
	

	9.
	Ловоров лист
	ком
	160
	
	
	
	
	

	10.
	Паприка „Алева“, или одговарајуће
	кг
	25
	
	
	
	
	

	11.
	Шећер ванилин
	ком
	500
	
	
	
	
	

	12.
	Ким
	ком
	300
	
	
	
	
	

	13.
	Прешак за пециво
	ком
	1.500
	
	
	
	
	

	14.
	Какао
	ком
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Квасац
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	16.
	Сода бикарбона
	кг
	7
	
	
	
	
	

	17.
	Коцке за супу,


	ком
	2.000
	
	
	
	
	

	18.
	Сусам
	ком
	100
	
	
	
	
	

	19.
	Мак
	ком
	360
	
	
	
	
	

	20.
	Шлаг
	кг
	70
	
	
	
	
	

	21.
	Мајонез
	кг
	120
	
	
	
	
	

	22.
	Оригано
	ком
	150
	
	
	
	
	

	23.
	Босиљак
	ком
	120
	
	
	
	
	

	24.
	Кокос
	ком
	150
	
	
	
	
	

	25.
	Цимет
	ком
	300
	
	
	
	
	

	26.
	Пире кромпир
	кг
	300
	
	
	
	
	

	27.
	Лимунтус
	ком
	150
	
	
	
	
	

	28.
	Желатин
	ком
	100
	
	
	
	
	

	29.
	Супа у кесици кокошија
	ком
	100
	
	
	
	
	

	30.
	Супа у кесици говеђа
	ком
	100
	
	
	
	
	

	31.
	Мед
	кг
	170
	
	
	
	
	

	32.
	Како крем намаз


	Кг
	80
	
	
	
	
	

	33.
	Чоколада за кување
	кг
	25
	
	
	
	
	

	34.
	Овсене пахуљице
	кг
	25
	
	
	
	
	

	35.
	Ражене пахуљице
	кг
	25
	
	
	
	
	

	36.
	Мусли
	кг
	20
	
	
	
	
	

	37.
	Ланено семе
	кг
	15
	
	
	
	
	

	38.
	Кекс за дијабетичаре
	кг
	70
	
	
	
	
	

	39.
	Фруктоза
	кг
	10
	
	
	
	
	

	40.
	Дијет мармелада
	кг
	30
	
	
	
	
	

	41.
	Шећер
	кг
	1.500
	
	
	
	
	

	42.
	Мармелада
	ком
	120
	
	
	
	
	

	43.
	Суво грожђе
	ком
	150
	
	
	
	
	

	44.
	Суве шљиве
	кг
	50
	
	
	
	
	

	45.
	Орах очишћен
	кг
	10
	
	
	
	
	

	46.
	Лешник очишћен
	кг
	10
	
	
	
	
	

	47.
	Соја љуспице
	Кг
	150
	
	
	
	
	

	48.
	Соја одресци
	Кг
	150
	
	
	
	
	

	49.
	Уље
	Лит
	1.500
	
	
	
	
	

	50.
	Маргарин,стони полумасни
	Кг
	200
	
	
	
	
	

	51.
	Маргарин
	Кг
	100
	
	
	
	
	

	52.
	Бисквит Јaffa
	ком
	50
	
	
	
	
	

	53.
	Munchmallow 
	ком
	50
	
	
	
	
	

	54.
	Бомбоне
	ком
	50
	
	
	
	
	

	УКУПНА ЦЕНА СА И БЕЗ ПДВ-А
	
	


Упутство за попуњавање обрасца структуре цене: 
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:
· у колони 6. уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 7. уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;
· у колони 8. уписати укупна цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а (наведену у колони 6.) са траженим количинама (које су наведене у колони 4.); На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.
· у колони 9. уписати колико износи укупна цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом (наведену у колони 7.) са траженим количинама (које су наведене у колони 42.); На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача


                ______________________                                                                                                           __________________________
(ОБРАЗАЦ 3)

 ОБРАЗАЦ ТРОШКОВА ПРИПРЕМЕ ПОНУДЕ
У складу са чланом 88. став 1. ЗЈН, понуђач ____________________ [навести назив понуђача], доставља укупан износ и структуру трошкова припремања понуде, како следи у табели:
	ВРСТА ТРОШКА
	ИЗНОС ТРОШКА У РСД

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	УКУПАН ИЗНОС ТРОШКОВА ПРИПРЕМАЊА ПОНУДЕ
	


Трошкове припреме и подношења понуде сноси искључиво понуђач и не може тражити од наручиоца накнаду трошкова.

Ако је поступак јавне набавке обустављен из разлога који су на страни наручиоца, наручилац је дужан да понуђачу надокнади трошкове израде узорка или модела, ако су израђени у складу са техничким спецификацијама наручиоца и трошкове прибављања средства обезбеђења, под условом да је понуђач тражио накнаду тих трошкова у својој понуди.
Напомена: достављање овог обрасца није обавезно.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


 (ОБРАЗАЦ 4)

ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
У складу са чланом 26. ЗЈН, ________________________________________, 

                                                                            (Назив понуђача)
даје: 
ИЗЈАВУ 

О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
Под пуном материјалном и кривичном одговорношћу потврђујем да сам понуду у поступку јавне набавке прехрамбених производа и намирница, бр 1.1.7/2018, поднео независно, без договора са другим понуђачима или заинтересованим лицима.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


Напомена: у случају постојања основане сумње у истинитост изјаве о независној понуди, наручулац ће одмах обавестити организацију надлежну за заштиту конкуренције. Организација надлежна за заштиту конкуренције, може понуђачу, односно заинтересованом лицу изрећи меру забране учешћа у поступку јавне набавке ако утврди да је понуђач, односно заинтересовано лице повредило конкуренцију у поступку јавне набавке у смислу ЗЈН којим се уређује заштита конкуренције. Мера забране учешћа у поступку јавне набавке може трајати до две године. Повреда конкуренције представља негативну референцу, у смислу члана 82. став 1. тачка 2) ЗЈН.
Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.
(ОБРАЗАЦ 5)
ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О ПОШТОВАЊУ ОБАВЕЗА

ИЗ ЧЛ. 75. СТ. 2. ЗАКОНА
                У вези члана 75. став 2. Закона о јавним набавкама, као заступник понуђача дајем следећу

ИЗЈАВУ

Понуђач.................................................(навести назив понуђача) у поступку јавне набавке добара- ЈН .ОП 1.1.7/2018., Намирнице и прехрамбени производи- Назив Партије: ____________________ Партија бр. ................, поштовао је обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине.

Коментар: Обавеза понуђача да гарантује да је ималац права интелектуалне својине брисана је изменама чл. 75. став 2 Закона.

                        Датум                                                                Понуђач                                          
           ________________                      М.П.            ____________________

Напомена: Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.

У вези члана 75. став 2. Закона о јавним набавкама, као заступник понуђача дајем следећу

ИЗЈАВУ

Понуђач.......................................................................[навести назив понуђача] у поступку јавне набавке добара- ЈН .ОП 1.1.7/2018., Намирнице и прехрамбени производи - назив партије: _________________ Партија бр.______, нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуде.

                  Датум                                                                             Понуђач

          ________________                 М.П.                               _________________
(ОБРАЗАЦ 6)
ОБРАЗАЦ МЕНИЧНОГ ОВЛАШЋЕЊА

  На основу Закона о меници и Одлуке о облику и начину и коришћењу јединствених инструмената платног промета

_______________________________          из           _________________ ,                ______________________

            (назив правног лица)                                       (место)                          (адреса)
__________________,        ________________ , _________________________   код       __________________


                            (матични број)                   (ПИБ)                           (текући рачун)
доставља:

МЕНИЧНО ПИСМО – ОВЛАШЋЕЊЕ ЗА КОРИСНИКА БЛАНКО, СОЛО МЕНИЦЕ

КОРИСНИК: Центар за социјални рад за општину Кучевп, ул. Светог Саве, бр. 213., Кучево, број текућег рачуна 840-371667-45 који се води код Управе за трезор
 За јавну набавку добара бр.ОП 0 1.1.7/2018. Намирнице и прехрамбени производи - Партија бр.____ - ______________________________ за потребе Установе за одрасле и старије „Кучево“ при Центру за социјални рад за општину Кучево,  достављамо Вам у прилогу 1 (једну) бланко сопствену (соло) меницу, серијски број: ________________________________ .

Овлашћујемо Вас као Повериоца да меницу, дату као средство обезбеђења за озбиљност понуде, за партију _________ можете попунити на износ од 10 % вредности, без ПДВ, дате у нашој понуди бр. _________ од ___.___.______. године тј. на износ од ___________________ динара и словима (_______________________________________________________________) и овлашћујемо Вас као Повериоца да безусловно и неопозиво, без протеста и трошкова, вансудским путем у складу са важећим прописима извршите наплату својих потраживања са свих наших рачуна као Дужника – издаваоца менице из новчаних средстава, односно друге имовине. Меница је важећа и у случају да у року важења понуде дође до: промена лица овлашћених за располагање средствима на текућем рачуну Дужника, статусних промена код Дужника, оснивања нових правних субјеката и др. Менично овлашћење мора важити најмање колико и важење понуде. Меницу за озбиљност понуде наручилац ће наплатити у следећим случајевима: - уколико понуђач након истека рока за подношење понуда повуче или жели да измени своју понуду; - уколико понуђач чија је понуда изабрана као најповољнија не потпише уговор о јавној набавци; - уколико понуђач коме је додељен уговор најкасније до тренутка закључења уговора не достави средство обезбеђења за добро извршење посла.

                                                                               ДУЖНИК - ИЗДАВАЛАЦ МЕНИЦЕ

                                      М.П.                                          ....................................
НАПОМЕНА: Попуњено, печатом оверено и потписано менично овлашћење за корисника бланко соло менице за озбиљност понуде доставити заједно са једном бланко соло меницом, захтевом за регистрацију менице у Регистру меница Народне банке Србије са овереним пријемом истог од стране пословне банке (оригинал или копија) и копијом картона депонованих потписа за сваку партију.

(ОБРАЗАЦ 7)
VII  МОДЕЛ УГОВОРА

УГОВОР О  НАБАВЦИ ПРЕХРАМБЕНИХ ПРОИЗВОДА И НАМИРНИЦА

ПАРТИЈА БР._____
Закључен између:
Центра за социјални рад за општину Кучевo
о,са седиштем у Кучеву, улица Светог саве 213, ПИБ:101278129; Матични број: 07291744; Број рачуна: 840-371667-45 ; Телефон/Телефакс:012/852-369;

 кога заступа директор Слађана Марановић Николић (у даљем тексту: Наручилац)

и

................................................................................................

са седиштем у ............................................, улица .........................................., ПИБ:.......................... Матични број: ........................................

Број рачуна: ............................................ Назив банке:......................................,

Телефон:............................Телефакс:......................... 

кога заступа.........................................................(у даљем тексту: …...............),

Основ уговора:

ЈН Број:OП 1.1.7/2018
Број и датум одлуке о додели уговора:...............................................

Понуда изабраног понуђача бр. ______ од...............................

Предмет уговора
Члан 1.
Уговорне стране сагласно утврђују да је предмет овог уговора куповина  – намирницa за 2018. годину  (у даљем тексту: добра).
ПАРТИЈА _________________________________(навести број и назив партије)
Врста, количина и цене добара из става 1. овог члана утврђене су према усвојеној понуди Продавца број ___________ од ___________2018. године, која чини саставни део овог Уговора (у даљем тексту: Понуда).

Период реализације Уговора је годину дана од дана потписивања.
Предмет уговора Добављач ће извршити (алтернативно – у зависности од понуде Добављача која је саставни део Уговора): самостално / са подизвођачима / заједнички са понуђачима из групе понуђача
Цена
Члан 2.
Уговорне стране прихватају јединичне цене које су дате у Понуди. 

Укупна вредност добара без урачунатог ПДВ-а износи ________________ динара, односно са урачунатим ПДВ-ом износи _____________________ динара (словима: _____________________________________________________________________).

У укупну вредност су урачунати трошкови и превоза и испоруке у магацински простор установе.
Наведене количине дате су оквирно због чега Наручилац задржава право измене у погледу уговорених количина у зависности од конкретних потреба a највише до износа укупно уговорене вредности.
Члан 3.

Уговорне стране су сагласне да се јединичне цене добара неће мењати у периоду од 
______ дана (минимум 60 дана) од дана закључења Уговора.
Цене из понуде се могу увећавати на основу индекса потрошачких цена, сваки пут кад индекс,кумулативно пређе износ од 5%. Следеће повећање цена ће се применити тек када збир наредних месечних индекса пређе нових 5%. Као индекс кретања цена на мало узимају се подаци Система тржишних информација пољопривреде Србије, објављених на сајту Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде РС,уколико је промена цене на више или ниже већа од 5%. Уговорне стране су сагласне да, уколико дође до појефтињења или било какве интервенције на тржишту, од стране надлежних државних органа, утврде цене сагласно наведеним променама.

Страна заинтересована за промену цене је у обавези да поднесе образложени писани захтев другој страни који мора да садржи назив, списак добара за које се тражи промена цена, образложење разлога повећења односно смањења цена и приложи доказе о промени цена од најмање два референтна произвођача конкретне врсте добара, уз остале доказе (откупне листе и друго).Приложени ценовници морају носити датум примене који важи у моменту подношења захтева .

Одговор на захтев за промену цена Наручилац ће достави у року од 10 дана од дана пријема     захтева.
У случају промене јединичне цене добара која су предмет овог уговора, уговорне стране ће сачинити Анекс овом уговору, у складу са одредбама овог члана.
Члан 4.

Плаћање ће се вршити у року од 45 (четрдесетпет) дана од дана пријема рачуна (фактуре) са тачно наведеним називом и количином испоручених добара у складу закљученим уговором, на текући-рачун Добављача бр. ______________________ код ____________________________банке.
Обавезе које доспевају у наредној буџетској години – 2019.години ће бити реализоване највише до износа средстава која ће наручиоцу за ту намену бити одобрена у 2019.години.
Продавци су дужни да издате фактуре и друге захтеве за исплату, у комерцијалним трансакцијама у којима су субјекти јавног сектора дужници, пре њиховог достављања дужницима, региструју у централном регистру фактура.

Амбалажа и начин паковања

Члан 5.
Добра морају бити упакована у одговарајућој амбалажи, при чему транспортна паковања треба да буду затворена тако да обезбеђују производ од загађења, расипања, квара и других промена. 

Амбалажа мора одговарати технолошким захтевима за прехрамбене производе.

На кутијама је обавезна декларација на српском језику, која је у складу са Правилником о декларисању и означавању упакованих намирница („Сл. лист СЦГ“, бр. 4/04,12/04 и 48/04) и Правилником о декларисању, означавању и рекламирању хране  ("Сл. гласник РС ", бр. 85/2013). Амбалажа је неповратна.
Члан 6.
Продавац је дужан да по потписивању овог уговора, а уз испоруку добара, доставља Купцу важећи атест о здравственој безбедности и квалитету односно важећу потврду односно важеће стручно мишљење, на основу лабораторијских анализа (сензорна, физичко-хемијска и микробиолошка испитивања) од стране овлашћене институције (акредитоване лабораторије), оверен печатом и потписом стручног и одговорног лица да је производ здравствено безбедан за људску исхрану (у оригиналу или овереној копији).
Испорука
Члан 7.
Продавац се обавезује да добра, за све време реализације уговора, испоручује сукцесивно, у складу са захтевима за испоруку наручиоца у погледу врсте, количине и динамике испоруке.

Добра се испоручију сваким радним даном на адресу ул. Браћа Ивковић бб, у термину од 6,00 до 10,00 часова .

Добављач је сагласан да се рокови, количина и динамика испоруке утврђују према требовању Наручиоца.
У случају непоштовања динамике испоруке, Продавац се обавезује да за сваки дан закашњења плати Купцу износ од 1 % (посто) од укупне уговорене вредности из члана 2. став 2. овог уговора, с тим да укупан износ уговорне казне не може прећи 5% од укупне уговорене вредности из члана 2. став 2. овог уговора.

Уколико Купац у току реализације овог уговора 3 (три) пута не прихвати испоруку добара односно врати  добра  или  уколико  Продавац  у  току  реализације  овог  уговора  3 (три)  пута  уопште  не испоручи требована добра, Купац може отказати уговор, уз отказни рок од 30 (тридесет) дана и овлашћен је  да  пун  износ  штете настале  због  неизвршених  испорука  наплати  из бланко соло менице за добро извршење посла.
Добављач прихвата да су укупне количине добара које су предмет јавне набавке, одређене на годишњем нивоу, а према броју корисника услуга Установе за одрасле и старије „Кучево“, и сходно томе, током реализације уговора могу одступати у односу на укупну уговорену количину (мања или већа количина).

Члан 8.

Продавац се обавезује да испоручи робу од произвођача кога је навео у спецификацији добара.
Изузетно, Продавац може, а из разлога поремећаја на тржишту, извршити промену произвођача наведеног у Понуди, уз претходну писмену сагласност Купца. Уз захтев за промену произвођача, Продавац је дужан да достави за новог произвођача комплетну документацију која је тражена Конкурсном документацијом за ову јавну набавку. Због промене произвођача, Продавац не може тражити промену уговорене јединичне цене

Утврђивање квалитета и количине

Члан 9.

Продавац је дужан да испоруку добара врши у складу са важећим стандардима квалитета и здравствене исправности, у складу са Законом о безбедности хране и важећим Правилницима .

Продавац одговара Купцу за квалитет добара у року означеном на декларацији добара.

Члан 10.

Купац задржава право да изврши квантитативну и квалитативну контролу испоручених добара.

Квантитативна и квалитативна контрола као и контрола документације о здравственој исправности истих добара вршиће се приликом сваке појединачне испоруке у магацински простор Купца.

Утврђивање количине - квантитативни пријем врши се бројањем, мерењем и појединачним прегледом сваког паковања.
Купца је обавезан да приликом сваке испоруке добара изврши и квалитативни пријем добара и то: 

- за добра са роком трајања тако што утврђује да ли је до истека рока остало више од половине декларисаног рока

- за добра у оригиналном паковању тако што утврђује да ли је паковање неоштећено.

Уколико овл. представник Купца приликом квантитативног и квалитативног пријема добара утврди да иста нису прописаног квалитета и рока трајања одбиће пријем и записнички констатовати недостатке у квалитету и рок употребе добара и у истом обавезати продавца да изврши нову испоруку добара уговореног квалитета најкасније у року од 3 дана од дана потписивања записника о рекламацији, а добра која су била предмет пријема и контроле одмах вратити Продавцу. 

Средства финансијског обезбеђења

Члан 11.

Продавац се обавезује да, као средство финансијског обезбеђења својих уговорних обавеза, на дан  закључења уговора, преда купцу оригинал сопствену бланко меницу, за добро извршење посла, прописно потписану и оверену са копијом депо картона, потврдом о регистрацији менице у регистру Народне банке Србије и овлашћењем за попуну менице насловљеним на Центар за социјални рад за општину Кучево, са клаузулама „без протеста“, у износу од 10% од вредности уговора, са роком важности минимум 30 дана дужим од уговореног рока испоруке добара која су предмет јавне набавке.
Раскид уговора
Члан 12.
Уговор се може раскинути споразумно, са отказним роком од 30 (тридесет) дана. Отказни рок тече од дана писменог споразума о раскиду Уговора.
Купац може једнострано раскинути Уговор:

- ако надлежни орган забрани даљу испоруку добара, 

- ако престане потреба за уговореним добрима, 

- ако Купац дође у ситуацију да не може више да извршава своје обавезе према Уговору, 

- ако Продавац знатно касни са испоруком добара у односу на уговорену динамику, а не предузима одговарајуће мере и радње за скраћење и елиминацију кашњења, 

- ако Продавац не испоручује добра у складу са усвојеном документацијом за испоруком добара,

- ако Продавац не поступа по налозима инспекцијског органа, 

- ако Продавац из неоправданих разлога прекине испоруку добара или одустане од даље испоруке истих, 

- ако Продавац ангажује као подизвођача лице које није наведено у понуди, односно у овом Уговору, без претходне сагласности Наручиоца.
Продавац може раскинути Уговор: 

- ако Купац не извршава своје уговорне обавезе, 

- ако Продавац дође у ситуацију да не може да испоручи уговорена добра.
Завршне одредбе

Члан 13.
Промене уговора важиће само уколико су сачињене у писменој форми, уз обострану сагласност уговорних страна, о чему ће бити сачињен анекс Уговора.
Члан 14.
Овај уговор ступа на снагу даном потписивања обеју страна уговорница и достављања

средства обезбеђења за добро извршење посла, а закључује се на период од 1 ( једне) године од дана потписивања уговора.
Изузетно, од става један овог члана, обе уговорне странке су сагласне, да овај Уговор може имати продужно дејство, односно да се, по потреби ,може  примењивати, под истим условима, и после истека рока из става један овог члана, и то најдуже  до дана  закључивања уговора о јавним  набавкама, од стране Наручиоца, за предметну партију,  по окончаном поступку   јавне набавке за  календарску  2019. години, а у складу са Планом јавних набавки.

 
За део реализације овог Уговора, који   обухвта и календарску 2019. годину реализација  Уговора ће зависити од обезбеђења средстава  предвиђених  Финансијским планом Купца за 2019. год., за предметну партију, у супротном, овај уговор ће престати  да важи, без права Продавца да оствари  накнаду штете,    због немогућности преузимања и плаћања обавеза од стране Купца , која ће доспети у 2019. год. на шта је Продавац безусловно сагласан.
Члан 15.

На сва питања која нису регулисана овим уговором примењиваће се одговарајуће одредбе Закона о облигационим односима.

Уговорне стране ће сва евентуална спорна питања у вези с овим уговором решавати споразумно, а за случај да то није могуће спор ће се решавати пред стварно надлежним судом у Пожаревцу.
Члан 16.
Овај уговор сачињен је у 4 (четири) истоветна примерка  од којих свака страна задржава по 2 (два) примерка.
                 ЗА ПРОДАВЦА                                                               ЗА КУПЦА

    --------------------------------------------                                        --------------------------------                                            
Напомена: Модел уговора је саставни део понуде. Понуђачима се предочава како би били упућени у садржину уговора који ће закључити са наручиоцем уколико њихова понуда буде изабрана за најповољнију. Модел уговора понуђачи не морају да попуњавају, али су дужни да га потпишу и овере печатом на последњој страни, као и да парафирају и овере сваку страницу.
VIII УПУТСТВО ПОНУЂАЧИМА КАКО ДА САЧИНЕ ПОНУДУ

1. ПОДАЦИ О ЈЕЗИКУ НА КОЈЕМ ПОНУДА МОРА ДА БУДЕ САСТАВЉЕНА

Понуђач подноси понуду на српском језику.
2. НАЧИН ПОДНОШЕЊА ПОНУДЕ
Понуђач понуду подноси непосредно или путем поште у затвореној коверти или кутији, затворену на начин да се приликом отварања понуда може са сигурношћу утврдити да се први пут отвара. 

На полеђини коверте или на кутији навести назив и адресу понуђача. 

У случају да понуду подноси група понуђача, на коверти је потребно назначити да се ради о групи понуђача и навести називе и адресу свих учесника у заједничкој понуди.

Понуду доставити на адресу: ЦЕНТАР ЗА СОЦИЈАЛНИ РАД ЗА ОПШТИНУ КУЧЕВО, ул. Светог Саве 213, 12240 Кучево, са назнаком: ,,Понуда за јавну набавку добра – намирница, ЈН бр. ОП 1.1.7/2018 партија бр_____ - НЕ ОТВАРАТИ”. Понуда се сматра благовременом уколико је примљена од стране наручиоца до 15.03.2018 до 9,00.
Наручилац ће, по пријему одређене понуде, на коверти, односно кутији у којој се понуда налази, обележити време пријема и евидентирати број и датум понуде према редоследу приспећа. Уколико је понуда достављена непосредно наручилац ће понуђачу предати потврду пријема понуде. У потврди о пријему наручилац ће навести датум и сат пријема понуде. 

Понуда коју наручилац није примио у року одређеном за подношење понуда, односно која је примљена по истеку дана и сата до којег се могу понуде подносити, сматраће се неблаговременом. Неблаговремену понуду наручилац ће по окончању поступка отварања вратити неотворену понуђачу, са назнаком да је поднета неблаговремено. 
Понуда мора да садржи оверен и потписан: 
- Образац понуде (Образац 1); 
- Образац структуре понуђене цене (Образац 2);
- Образац трошкова припреме понуде (Образац 3);
- Образац изјаве о независној понуди (Образац 4);
- Доказе о испуњености обавезних услова чл. 75. Закона о јавним набавкама, а
прецизирани су у конкурсној документацији у поглављу 4;

- Доказе о испуњености додатних услова чл. 76. Закона о јавним набавкама, а

прецизирани су у уконкурсној документацији у поглављу 4;

- Образац структуре цене са упутством како да се попуни

попуњен по свим ставкама, оверен печатом и потписан

- Образац понуде за јавну набавку (попуњен,оверен потписом и печатом)

- Изјава понуђача о ангажовању подизвођача (уколико понуђач подноси понуду са

подизвођачем) (попуњена,оверена потписом и печатом)

- Изјава о подношењу заједничке понуде (уколико понуђач подноси заједничку понуду

са једним или више понуђача) (попуњена,оверена потписом и печатом), као и

-  Споразум из члана 81, став 4 Закона о јавним набавкама

- Изјава понуђача о поштовању обавеза које произилазе из важећих прописа

(попуњена,оверена потписом и печатом)

- Изјава о независној понуди (попуњена,оверена потписом и печатом)

- Модел уговора (све странице парафиране и оверене, последња страна оверена

потписом и печатом)

-Меница за озбиљност понуде, менично овлашћење, захтев за регистр.менице и  картон депонованих потписа за сваку партију понаособ
3. ПАРТИЈЕ
Јавна набавка је обликована у 13 партија.

Понуђач може да поднесе понуду за једну или више партија. Понуда мора да обухвати најмање једну целокупну партију.

Понуђач је дужан да у понуди наведе да ли се понуда односи на целокупну набавку или само на одређене партије.

У случају да понуђач поднесе понуду за две или више партија, она мора бити поднета тако да се може оцењивати за сваку партију посебно.

Докази из чл. 75. и 76. ЗЈН, у случају да понуђач поднесе понуду за две или више партија, не морају бити достављени за сваку партију посебно, односно могу бити достављени у једном примерку за све партије
4.  ПОНУДА СА ВАРИЈАНТАМА
Подношење понуде са варијантама није дозвољено.
5. НАЧИН ИЗМЕНЕ, ДОПУНЕ И ОПОЗИВА ПОНУДЕ
У року за подношење понуде понуђач може да измени, допуни или опозове своју понуду на начин који је одређен за подношење понуде.

Понуђач је дужан да јасно назначи који део понуде мења односно која документа накнадно доставља. 
Измену, допуну или опозив понуде треба доставити на адресу: ЦЕНТАР ЗА СОЦИЈАЛНИ РАД ЗА ОПШТИНУ КУЧЕВО, ул. Светог Саве 213, 12240 Кучево,  са назнаком:

„Измена понуде за јавну набавку добра  – намирница, ЈН бр. ОП  1.1.7/2018 партија број_________ - НЕ ОТВАРАТИ” или

„Допуна понуде за јавну набавку добра  – намирница, ЈН бр. ОП  1.1.7/2018 партија број_________- НЕ ОТВАРАТИ” или

„Опозив понуде за јавну набавку добра  – намирница, ЈН бр. ОП  1.1.7/2018 партија број_________- НЕ ОТВАРАТИ”  или
„Измена и допуна понуде за јавну набавку добра  – намирница, ЈН бр. ОП  1.1.7/2018 партија број_________- НЕ ОТВАРАТИ”.
На полеђини коверте или на кутији навести назив и адресу понуђача. У случају да понуду подноси група понуђача, на коверти је потребно назначити да се ради о групи понуђача и навести називе и адресу свих учесника у заједничкој понуди.
По истеку рока за подношење понуда понуђач не може да повуче нити да мења своју понуду.
6. УЧЕСТВОВАЊЕ У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ ИЛИ КАО ПОДИЗВОЂАЧ 
Понуђач може да поднесе само једну понуду. 
Понуђач који је самостално поднео понуду не може истовремено да учествује у заједничкој понуди или као подизвођач, нити исто лице може учествовати у више заједничких понуда.

У Обрасцу понуде (Образац 1 у поглављу VI), понуђач наводи на који начин подноси понуду, односно да ли подноси понуду самостално, или као заједничку понуду, или подноси понуду са подизвођачем.
7. ПОНУДА СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем дужан је да у Обрасцу понуде (Образац 1 у поглављу VI) наведе да понуду подноси са подизвођачем, проценат укупне вредности набавке који ће поверити подизвођачу, а који не може бити већи од 50%, као и део предмета набавке који ће извршити преко подизвођача. 

Понуђач у Обрасцу понуде наводи назив и седиште подизвођача, уколико ће делимично извршење набавке поверити подизвођачу. 
Уколико уговор о јавној набавци буде закључен између наручиоца и понуђача који подноси понуду са подизвођачем, тај подизвођач ће бити наведен и у уговору о јавној набавци. 
Понуђач је дужан да за подизвођаче достави доказе о испуњености услова који су наведени у поглављу IV конкурсне документације, у складу са упутством како се доказује испуњеност услова (Образац 6. у поглављу VI).
Понуђач у потпуности одговара наручиоцу за извршење обавеза из поступка јавне набавке, односно извршење уговорних обавеза, без обзира на број подизвођача. 

Понуђач је дужан да наручиоцу, на његов захтев, омогући приступ код подизвођача, ради утврђивања испуњености тражених услова.
8. ЗАЈЕДНИЧКА ПОНУДА
Понуду може поднети група понуђача.

Уколико понуду подноси група понуђача, саставни део заједничке понуде мора бити споразум којим се понуђачи из групе међусобно и према наручиоцу обавезују на извршење јавне набавке, а који обавезно садржи податке из члана 81. ст. 4. тач. 1) и 2) ЗЈН и то податке о: 

· члану групе који ће бити носилац посла, односно који ће поднети понуду и који ће заступати групу понуђача пред наручиоцем, 

· опису послова сваког од понуђача из групе понуђача у извршењу уговора.
Група понуђача је дужна да достави све доказе о испуњености услова који су наведени у поглављу IV конкурсне документације, у складу са упутством како се доказује испуњеност услова (Образац 5. у поглављу VI).
Понуђачи из групе понуђача одговарају неограничено солидарно према наручиоцу. 
Задруга може поднети понуду самостално, у своје име, а за рачун задругара или заједничку понуду у име задругара.

Ако задруга подноси понуду у своје име за обавезе из поступка јавне набавке и уговора о јавној набавци одговара задруга и задругари у складу са законом.

Ако задруга подноси заједничку понуду у име задругара за обавезе из поступка јавне набавке и уговора о јавној набавци неограничено солидарно одговарају задругари.
9. НАЧИН И УСЛОВИ ПЛАЋАЊА, ГАРАНТНИ РОК, КАО И ДРУГЕ ОКОЛНОСТИ ОД КОЈИХ ЗАВИСИ ПРИХВАТЉИВОСТ ПОНУДЕ
9.1. Захтеви у погледу начина, рока и услова плаћања.
Рок плаћања је 45 дана од дана пријема фактуре за извршену испоруку, потписане од стране овлашћеног лица код Наручиоца.

Плаћање се врши уплатом на рачун понуђача.

Понуђачу није дозвољено да захтева аванс.
9.2. Захтев у погледу рока (испоруке добара, извршења услуге, извођења радова)
Рок  не може бити дужи од 2 дана од дана закључења уговора.

Место (испоруке, извршења услуге, извођења радова),  – на адресу наручиоца:

Установа за одрасле и старије „КУчево“ , ул. Браће Ивковић бб, Кучево.
9.3. Захтев у погледу рока важења понуде
Рок важења понуде не може бити краћи од 60 дана од дана отварања понуда.

У случају истека рока важења понуде, наручилац је дужан да у писаном облику затражи од понуђача продужење рока важења понуде.

Понуђач који прихвати захтев за продужење рока важења понуде не може мењати понуду.
10. ВАЛУТА И НАЧИН НА КОЈИ МОРА ДА БУДЕ НАВЕДЕНА И ИЗРАЖЕНА ЦЕНА У ПОНУДИ

Цена мора бити исказана у динарима, са и без пореза на додату вредност, са урачунатим свим трошковима које понуђач има у реализацији предметне јавне набавке, с тим да ће се за оцену понуде узимати у обзир цена без пореза на додату вредност.
У цену су урачунати и трошкови превоза и испоруке у магацински простор Установе за одрасле и старије „Кучево“. 
Ако је у понуди исказана неуобичајено ниска цена, наручилац ће поступити у складу са чланом 92. ЗЈН.
Ако понуђена цена укључује увозну царину и друге дажбине, понуђач је дужан да тај део одвојено искаже у динарима.
11. ПОДАЦИ О ВРСТИ, САДРЖИНИ, НАЧИНУ ПОДНОШЕЊА, ВИСИНИ И РОКОВИМА ОБЕЗБЕЂЕЊА ФИНАНСИЈСКОГ ИСПУЊЕЊА ОБАВЕЗА ПОНУЂАЧА

	Средства обезбеђења за озбиљност понуде

Наручилац захтева од понуђача да уз понуду као средство обезбеђења за озбиљност понуде приложи за сваку партију посебно:

једна бланко соло меница (печатом оверена и потписана), захтев за регистрацију менице у Регистру меница Народне банке Србије са овереним пријемом истог од стране пословне банке (оригинал или копија), попуњено, печатом оверено и потписано менично овлашћење и копију картона депонованих потписау висини од 10% од вредности понуде без ПДВ, са роком доспећа до истека рока важења понуде и безусловне наплативости ( наплативост на први позив).

Средство обезбеђења за извршење уговорне обавезе :

Бланко, соло меница са меничним писмом/овлашћењем, депо картоном и копијом захтева/потврде за регистрацију менице, која се предаје приликом закључења уговора,
Средство обезбеђења за извршење уговорне обавезе
Средство обезбеђења за извршење уговорне обавезе предаје САМО понуђач коме је додељен уговор (за сваку партију посебно), значи НЕ ПОДНОСИ СЕ УЗ ПОНУДУ.

Меница мора бити регистрована у Регистру меница Народне банке Србије, а

као доказ понуђач уз меницу доставља захтев за регистрацију менице у Регистру меница Народне банке Србије са овереним пријемом исте од стране пословне банке, попуњено, печатом оверено и потписано менично овлашћење и копију картона депонованих потписа у износу од 10% од вредности уговора без ПДВ, са роком доспећа 30 дана дуже од реализације уговора.
Садржина: Бланко соло меница мора бити безусловна, платива на први позив, не може сарджати додатне услове за исплату, краће рокове од рокова које је одредио Наручилац, мањи износ од онога који је одредио Наручилац или промењену месну надлежност за решавање спорова. Бланко соло меница мора да садржи потпис и печат понуђача. Менично писмо/овлашћење обавезно мора да садржи (поред осталих података) и тачан назив корисника меничног писма/овлашћења (Наручиоца), предмет јавне набавке – број ЈН и назив јавне набавке, износ на који се издаје – 10% од укупне вредности уговора и у динарима без пдв, са навођењем рока важности – који је 30

дана дужи од дана окончања реализације уговора.
Начин подношења: приликом закључења уговора.
Висина: 10% од укупне вредности уговора и изражена у динарима, без пдв.
Рок трајања: 30 дана дужи од дана окончања реализације уговора.

Наручилац је овлашћен да уновчи средство обезбеђења дато уз понуду ако понуђач не извршава уговорне обавезе.
Прикиком попуњавања менице ни један део печата, ни једно слово/број или део истих не сме да пређе на бели руб који уоквирује меницу.




12. ЗАШТИТА ПОВЕРЉИВОСТИ ПОДАТАКА КОЈЕ НАРУЧИЛАЦ СТАВЉА ПОНУЂАЧИМА НА РАСПОЛАГАЊЕ, УКЉУЧУЈУЋИ И ЊИХОВЕ ПОДИЗВОЂАЧЕ 
Предметна набавка не садржи поверљиве информације које наручилац ставља на располагање.
13. ДОДАТНЕ ИНФОРМАЦИЈЕ ИЛИ ПОЈАШЊЕЊА У ВЕЗИ СА ПРИПРЕМАЊЕМ ПОНУДЕ

Заинтересовано лице може, у писаном облику путем поште на адресу наручиоца, електронске поште на e-mail : centarkucevo.jn@gmail.com или факсом на број 012/852-369 тражити од наручиоца додатне информације или појашњења у вези са припремањем понуде, при чему може да укаже наручиоцу и на евентуално уочене недостатке и неправилности у конкурсној документацији, најкасније 5 дана пре истека рока за подношење понуде. 

Наручилац ће у року од 3 (три) дана од дана пријема захтева за додатним информацијама или појашњењима конкурсне документације, одговор објавити на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници. 

Додатне информације или појашњења упућују се са напоменом „Захтев за додатним информацијама или појашњењима конкурсне документације, ЈН бр. 1.1.7/2018”.

Ако наручилац измени или допуни конкурсну документацију 8 (осам) или мање дана пре истека рока за подношење понуда, дужан је да продужи рок за подношење понуда и објави обавештење о продужењу рока за подношење понуда. 

По истеку рока предвиђеног за подношење понуда наручилац не може да мења нити да допуњује конкурсну документацију. 

Тражење додатних информација или појашњења у вези са припремањем понуде телефоном није дозвољено. 
Комуникација у поступку јавне набавке врши се искључиво на начин одређен чланом 20. ЗЈН,  и то: 
- путем електронске поште или поште, као и објављивањем од стране наручиоца на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници;
 - ако је документ из поступка јавне набавке достављен од стране наручиоца или понуђача путем електронске поште, страна која је извршила достављање дужна је да од друге стране захтева да на исти начин потврди пријем тог документа, што је друга страна дужна да то и учини када је то неопходно као доказ да је извршено достављање.

14. ДОДАТНА ОБЈАШЊЕЊА ОД ПОНУЂАЧА ПОСЛЕ ОТВАРАЊА ПОНУДА И КОНТРОЛА КОД ПОНУЂАЧА ОДНОСНО ЊЕГОВОГ ПОДИЗВОЂАЧА 

После отварања понуда наручилац може приликом стручне оцене понуда да у писаном облику захтева од понуђача додатна објашњења која ће му помоћи при прегледу, вредновању и упоређивању понуда, а може да врши контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача (члан 93. ЗЈН). 
Уколико наручилац оцени да су потребна додатна објашњења или је потребно извршити контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача, наручилац ће понуђачу оставити примерени рок да поступи по позиву наручиоца, односно да омогући наручиоцу контролу (увид) код понуђача, као и код његовог подизвођача. 
Наручилац може уз сагласност понуђача да изврши исправке рачунских грешака уочених приликом разматрања понуде по окончаном поступку отварања. 

У случају разлике између јединичне и укупне цене, меродавна је јединична цена.

Ако се понуђач не сагласи са исправком рачунских грешака, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву. 
15. КОРИШЋЕЊЕ ПАТЕНАТА И ОДГОВОРНОСТ ЗА ПОВРЕДУ ЗАШТИЋЕНИХ ПРАВА ИНТЕЛЕКТУАЛНЕ СВОЈИНЕ ТРЕЋИХ ЛИЦА
Накнаду за коришћење патената, као и одговорност за повреду заштићених права интелектуалне својине трећих лица сноси понуђач.
16. НАЧИН И РОК ЗА ПОДНОШЕЊЕ ЗАХТЕВА ЗА ЗАШТИТУ ПРАВА ПОНУЂАЧА СА ДЕТАЉНИМ УПУТСТВОМ О САДРЖИНИ ПОТПУНОГ ЗАХТЕВА 
Захтев за заштиту права може да поднесе понуђач, односно свако заинтересовано лице, који има интерес за доделу уговора у конкретном поступку јавне набавке и који је претрпео или би могао да претрпи штету због поступања наручиоца противно одредбама ЗЈН.
Захтев за заштиту права подноси се наручиоцу, а копија се истовремено доставља Републичкој комисији за заштиту права у поступцима јавних набавки (у даљем тексту: Републичка комисија). 

Захтев за заштиту права се доставља наручиоцу непосредно, електронском поштом на e-mail centarkucevo.jn@gmail.com или факсом на број 012/852-369  или препорученом пошиљком са повратницом. Захтев за заштиту права се може поднети у току целог поступка јавне набавке, против сваке радње наручиоца, осим уколико ЗЈН није другачије одређено. О поднетом захтеву за заштиту права наручилац обавештава све учеснике у поступку јавне набавке, односно објављује обавештење о поднетом захтеву на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници, најкасније у року од два дана од дана пријема захтева.
Уколико се захтевом за заштиту права оспорава врста поступка, садржина позива за подношење понуда или конкурсне документације, захтев ће се сматрати благовременим уколико је примљен од стране наручиоца најкасније седам дана пре истека рока за подношење понуда, без обзира на начин достављања и уколико је подносилац захтева у складу са чл. 63. ст. 2. ЗЈН указао наручиоцу на евентуалне недостатке и неправилности, а наручилац исте није отклонио. 
Захтев за заштиту права којим се оспоравају радње које наручилац предузме пре истека рока за подношење понуда, а након истека рока из претходног става, сматраће се благовременим уколико је поднет најкасније до истека рока за подношење понуда. После доношења одлуке о додели уговора из чл.108. ЗЈН или одлуке о обустави поступка јавне набавке из чл. 109. ЗЈН, рок за подношење захтева за заштиту права је 10 дана од дана објављивања одлуке на Порталу јавних набавки. 
Захтевом за заштиту права не могу се оспоравати радње наручиоца предузете у поступку јавне набавке ако су подносиоцу захтева били или могли бити познати разлози за његово подношење пре истека рока за подношење понуда, а подносилац захтева га није поднео пре истека тог рока. 
Ако је у истом поступку јавне набавке поново поднет захтев за заштиту права од стране истог подносиоца захтева, у том захтеву се не могу оспоравати радње наручиоца за које је подносилац захтева знао или могао знати приликом подношења претходног захтева. 
Захтев за заштиту права не задржава даље активности наручиоца у поступку јавне набавке у складу са одредбама члана 150. овог ЗЈН.
Захтев за заштиту права мора да садржи: 
1) назив и адресу подносиоца захтева и лице за контакт; 
2) назив и адресу наручиоца;
3) податке о јавној набавци која је предмет захтева, односно о одлуци наручиоца; 
4) повреде прописа којима се уређује поступак јавне набавке; 
5) чињенице и доказе којима се повреде доказују; 
6) потврду о уплати таксе из члана 156. ЗЈН; 
7) потпис подносиоца.
Валидан доказ о извршеној уплати таксе, у складу са Упутством о уплати таксе за подношење захтева за заштиту права Републичке комисије, објављеном на сајту Републичке комисије, у смислу члана 151. став 1. тачка 6) ЗЈН, је: 
1. Потврда о извршеној уплати таксе из члана 156. ЗЈН која садржи следеће елементе: 

   (1) да буде издата од стране банке и да садржи печат банке; 

   (2) да представља доказ о извршеној уплати таксе, што значи да потврда мора да садржи податак да је налог за уплату таксе, односно налог за пренос средстава реализован, као и датум извршења налога. 
* Републичка комисија може да изврши увид у одговарајући извод евиденционог рачуна достављеног од стране Министарства финансија – Управе за трезор и на тај начин додатно провери чињеницу да ли је налог за пренос реализован. 

   (3) износ таксе из члана 156. ЗЈН чија се уплата врши – 
120.000 динара ако се захтев за заштиту права подноси пре отварања понуда и ако процењена вредност није већа од 120.000.000 динара;

- 250.000 динара ако се захтев за заштиту права подноси пре отварања понуда и ако је процењена вредност већа од 120.000.000 динара;

- 120.000 динара ако се захтев за заштиту права подноси након отварања понуда и ако процењена вредност није већа од 120.000.000 динара;

- 0,1% процењене вредности јавне набавке, односно понуђене цене понуђача којем је додељен уговор, ако се захтев за заштиту права подноси након отварања понуда и ако је та вредност већа од 120.000.000 динара;

   (4) број рачуна: 840-30678845-06; 

   (5) шифру плаћања: 153 или 253; 

   (6) позив на број: подаци о броју или ознаци јавне набавке поводом које се подноси захтев за заштиту права; 

   (7) сврха: ЗЗП; Центар за социјални рад за општину Кучево; јавна набавка 1.1.7/2018;
   (8) корисник: буџет Републике Србије; 

   (9) назив уплатиоца, односно назив подносиоца захтева за заштиту права за којег је извршена уплата таксе; 

  (10) потпис овлашћеног лица банке, или 
2. Налог за уплату, први примерак, оверен потписом овлашћеног лица и печатом банке или поште, који садржи и све друге елементе из потврде о извршеној уплати таксе наведене под тачком 1, или 
3. Потврда издата од стране Републике Србије, Министарства финансија, Управе за трезор, потписана и оверена печатом, која садржи све елементе из потврде о извршеној уплати таксе из тачке 1, осим оних наведених под (1) и (10), за подносиоце захтева за заштиту права који имају отворен рачун у оквиру припадајућег консолидованог рачуна трезора, а који се води у Управи за трезор (корисници буџетских средстава, корисници средстава организација за обавезно социјално осигурање и други корисници јавних средстава), или 
4. Потврда издата од стране Народне банке Србије, која садржи све елементе из потврде о извршеној уплати таксе из тачке 1, за подносиоце захтева за заштиту права (банке и други субјекти) који имају отворен рачун код 
Поступак заштите права понуђача регулисан је одредбама чл. 138. - 166. ЗЈН.
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